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Cuvée Peter

En stor vin - heder til en ekseptionel mand.

2018 blev den sidste drgang Peter var med til at lave
pé Chateau de Haux. Som en heeder til Peter for hans
mangearige indsats har vi i denne fremragende argang
sammenstukket en vin med druerne fra de hojest lig-
gende paraceller. De som altid giver de bedste druer.

Vinen har lagret pd nye franske egetresfade a 225 liter
og har udviklet sig til en fremragende vin, der har po-
tentiale til lagring pa flaske, og vil kunne nydes fra om
3 ar og mange &r fremover.

Siden overtagelsen af Chéteau de Haux i 1985 har Pe-
ter, med baggrund i sin faglige uddannelse som vinky-
per og mange ar som vinhandler i Kebenhavn, vaeret
en del af ledelsen p& Chateau de Haux og truffet af-
gorende beslutninger for udviklingen af slottets vine.

Vinene fra slottet er igennem édrene siden overtagelsen
vokset i kvalitet gennem bl. a. tilplantning af udvalgte
vinstokke og en moderne vinification. Dette har fort
til, at slottets vine i dag rangerer blandt de bedste i om-
rédet.

i Cuvée Peter er aftappet pa en
speciel flaske og bliver leveret

i treckasser a 6/1 helflasker

Pris pr. flaske kr. 175,00
By Magnumflasker i treekasser

L=

med 6 mgfl.

Pris pr. magnumflaske kr. 350,00

Vinen Cuvée Peter tilbydes udelukkende til slottets ak-
tiongrer/medejere, hvoraf mange igennem é&rene un-
der besog pa slottet eller ved smagninger i Danmark
har medt Peter og hert ham levende fortelle om vi-
nene, slottets historie og om hans egen familie, som
engagerede deltagere i det daglige arbejde og videreud-
vikling af Chéteau de Haux.

For at synliggere den virkelig heje kvalitet af Cuvée
Peter er den aftappet pa en helt speciel flaske og bliver
leveret i 6 stk traekasse.

Vi bragte i Haux Nyt nr. 67 en artikel med mindeord
om Peter ]. Jorgensen som kan leeses pd www.haux.com.




4 NYT - Nr. 69

Vin fra eget slot til julemaden

Julen er bernenes fest, men ogsa den tid hvor maltidet
star i centrum med mange traditionelle retter og der-
til juletrae og gaver. Til disse julemiddage horer ogsa
vin og denne skal passe til de lidt fede retter. Juleaften,
hvor familien samles omkring and, gés eller fleeskesteg,
skal vinen som ledsager gerne have en let frugtsyre,
som kan hamle op med den fede mad. Netop den rode
Bordeauxvin kan leve op til dette krav. Pa trods af hej-
tiden, som man gerne vil fejre med det bedste man har
i sin “keelder”, behaver det ikke veere en af de bedste og
vellagrede vine, man velger. I virkeligheden gar en lidt
yngre rodvin med en rest af den ungdommelige syre
bedre til disse bastante retter.

Vi vil derfor i dr til julemaden anbefale
2016 Chateau de Haux rouge

Tildelt en SOLVMEDALJE ved Concours Mondial
Bruxelles.

En veludviklet vin som bdde er bled og moden men
ogsd har bevaret den friske “frugt” der kan matche
den fede julemad. Chateau de Haux 2016 Rouge har
den lette syre og kraften vil sta fint til julemadens ud-
fordringer. Kompleksiteten er meget fin med mange

smagsnuancer af vanilje, solbser og brombeer i en flot
balance.

Vi har i ar segt at sammensatte en raekke juletilbud
med vine, der er helt rigtige til julemaden, og som der-
for ogsé er oplagt som gaver til familie og venner. Alt
i den bedste kvalitet fra jeres eget vinslot i Bordeaux.
Vil du forkele dig selv med en lidt storre flaske?

Kan vi anbefale La Cave 2017, Grande Reserve 2014 og
Grande Reserve 2016 p4 magnumflaske.

Lidt historie

Julen er en meget gammel vinterfest. Den forste kend-
te kilde, der naevner ordet jul, er Torbjorn Hornkloves
Haraldskvadet fra omkring ar 900 om slaget i Hafrs-
fjorden 872, hvor Harald Hérfager forenede Norge.

Ved kristendommens indferelse opstod problemet
med den traditionelle og sikkert noget voldsomme
vinterfest, som mere var et drikke og @de gilde. Dette
syntes at veere blevet lost ved at flytte festen til den lidt
senere pa dret religiose og mere afdempede fejring af
Jesus fodsel, men samtidig med bevaring af “maltidets
glaeder” fremfor midvinterens drikkegilde.
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Hvad er “Assemblage”?

Nar vi skriver om produktion af slottets vine navner vi
ofte begrebet "Assemblage”, der pa godt gammelt dansk
betyder “blanding”.

I Bordeaux har man tradition for at dyrke flere for-
skellige druesorter, som under hgsten bliver indsamlet
hver for sig og vinificeret separat. Disse unge vine skal
siden blandes i det rette forhold, for at opna den bed-
ste smag og struktur, og for de kendte slotte en duft og
smag som er genkendelig ar for ar. I virkeligheden er
der tale om to separate sammenstik — Den forelobige og
Den endelige.

Chateau de Haux har godt 80 hektar marker tilplan-
tet med vinstokke af de klassiske druesorter: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot og
ganske lidt Malbec. Disse vinstokke er tilplantet i for-
skellige ar og hertil kommer, at de gror pé forskellige
jordtyper. Nogle gror i leret jord, andre i mere kalk-
holdig jord osv. Endelig ligger parcellerne i et bakket
terraen, hvor solens straler rammer forskelligt. Alderen
pa vinstokkene har stor betydning. Nogle er plantet for
mere end 30 ar siden andre indenfor de senere ar. Alle
disse faktorer gor, at druerne modnes pa forskellig vis
og derved afviger fra hinanden. I gjeblikket har vii alt
300 km raekker af vinstokke fordelt over godt 40 for-
skellige parceller, som alle, gennem den drue de udvik-
ler, giver “sin helt egen vin”.

Ved den Den forelobige assemblage gaelder det om gen-
nem smagning at finde frem til de unge vine, som klee-

NYT - Nr. 69 7

der hinanden bedst med tanke p4, hvilken lagring man
vil veelge for at understotte vinens videre udvikling.
Skal det veere pé nye traefade, tidligere brugte eller skal
vi hellere vaelge stéltanke i endnu en periode. Dette er
et handvaerk, som kraver gode smagslog, professionel
viden og drs erfaring i hvordan vine vil udvikle sig.

Efter dette forste sammenstik far vinene fred frem til
aftapningen 12-15 maneder senere. Under lagringen
foretages kontrol og smagninger regelmaessigt. Vinene
pé treefade bliver hver 3 méaned “stukket om” Det vil
sige, at vinen fra det forste fad bliver pumpet over pa et
andet og rengjort fad for blandt andet at slippe af med
uensket bundfald. (Remontage)

Den endelige assemblage finder sted inden aftapning pa
flaske og finder normalt sted i slutningen af januar eller
begyndelsen af februar. Det er her smagslggene virke-
lig kommer pa prove. Smagningen omfatter samtlige af
argangens “vine” fra treefade og tanke.

Det er et job, som ikke bliver betroet en enkelt person
men en gruppe af treenede smagere, som kan finde nu-
ancerne i de rd unge vine, matche dem og gennem dref-
telse traeffe de endelige beslutninger om sammenstik.

Pa Chateau de Haux er de vigtigste vine dem til med-
ejerne og skal veere vine af ypperste kvalitet og samtidig
baere det altafgorende genkendelsens praeg, som giver
gleeden, nar man siden i glasset fanger bouqueten og
gennem smagen genkender den klassiske Chateau de
Haux smag.

Se det er Kunsten !




8 NYT -

Nr. 69

Julesmagningen er aflyst

Desveerre bliver det ikke muligt at atholde den
arlige tilbagevendende hyggelige julesmagningen
i Herlev grundet coronasituationen, men

jeg syntes dog ikke, at I skal snydes for at smage

vores “berpmte” hvide juleglogg, sa hermed

far I opskriften:

Ferieboligerne

Det har vaeret et meerkeligt ar - ogsa pa Chateau de
Haux. Mange aktionzrer har desvaerre veret ngdt
til at aflyse deres ferie, hvilket har gjort, at vi har
haft rigtig mange aflysningerne i feriehusene.

Mange af jer har heldigvis valgt nye uger neeste
ar, hvilket vi er rigtig glade for. En del af jer har

Hvid HAUX glogg

2 % dl hyldeblomstsaft
4 staenger kanel
7 hele nelliker
3 stjerneanis
Skallen af 1/2 appelsin (skreelles af med kniv
eller kartoffelskraeller uden at i det hvide med)
Evt. 2 1 spsk Cognac (kan undlades)
Alt varmes op, hvorefter det skal
traekke i et par timer.
Dette kan ogs med fordel laves dagen i forvejen
Inden servering tilseettes 1 flasker Haux hvidvin :
0g gloggen varmes forsigtigt op, :
Den ma ikke koge. Serveresgitk%tarepglas.

God jul ensker fra os alle pd Chéteau de Haux.
Birgitte

ogséa kunne bruge jeres rejseforsikring, og for dem
der ikke har haft en forsikring, har vi hen af vejen
sleekket lidt pa reglerne omkring aflysningerne.

Vi har alle brug for noget godt, at se frem til sa be-
stil din feriebolig allerede nu.... mens der stadig er
ledige uger. Som kan ses pa www.haux.com
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Glade aktionaerer

Min kone og jeg tilbragte en dejlig uge i Keelderme-
sterens Bolig fra d. 17/8 til d. 24/8 2020. Det var en
stor forngjelse, dels at se og opleve slottet og dels at
vaere turist i regionen. Vi har nu et helt andet forhold
til slottets vine. Fra keeldermesterens bolig er der en
dejlig udsigt over haven med de enorme treeer og vin-
markerne.... Det er traeerne storrelse, jeg har forsogt at
illustrere med billedet...

Veertsparret viste rundt og havde arrangeret en dejlig
frokost om onsdagen. Vi kan forstd at det er en tra-
dition, og kan kun sige, at det er en rigtig god en af
slagsen. Rundvisningen omfattede naturligvis ogsé
vinmarkerne, hvor specielt marken med de rode dru-
er teet pa slottet gav lofte om en dejlig redvin og/eller
Claret. Klaserne var store og flotte og druerne havde en
dejlig sedme. Vi krydser fingre for, at hgsten - som gik
i gang ved vores afrejse — ma resultere i nogle dejlige
vine senere hen. Selvom i sikkert har mange billeder
af druer, sa synes jeg alligevel, at I ogsé skal have mit
billede. Man kan da kun taenke, at det bliver en god
host, ikke sandt?

Med venlig hilsen H.og A.

Vi smakte forleden pd Ch. Haux 2010, grande reserve.
Den var en formidabel god vin pa heyde med viner fra
andre slott med mere selvopptatte navn. Etter min me-
ning er det oppsiktsvekkende og beundringsverdig at
dere kan lage slike viner til de priser dere har. Vi drik-
ker mer og mer fra Ch. Haux og vare vel bevandrede
vinvenner deler var oppfatning av kvaliteten.

Vi ser frem til nye arganger!

Mange hilsener fra A.D. og N.M.

Hei Birgitte.

Igér var det i Norge
farsdag og som far og
farfar fant jeg frem min
siste flaske av 2006 ar-
gang som ble solgt til
Ch.de Haux 25 ars jubi-
leum i2010. Jeg minnes
jo selvsagt den fine fe-
sten pa Sabro i Aarhus
og det flotte oppholdet
pa slottet aret bagefter
- som ” Den for alltid
lykkelige vinner av Jubileumshovedpremien.”

Vinen fra 2006 smakte fremdeles godt og jeg utbrakte
en skal for din flotte og karismatiske far Peter som vi
minnes med glede.

Med vennlig hilsen R.

Vi var 4 aktionzerer, der fik en enestdende mulighed for
at smage den kommende julevin 2020 : La Cave 2017
i magnumflaske. Den blev trukket op et par timer for,
og smagt til mad, der ligner julemad. Super god. Tilpas
syre til ogsa at klare den lidt fede julemad.

Virkelig en nydelse. Velbekomme.

Med venlig Hilsen P. R.

Arets julestjerner i jeres smukke kasse.

Hilsen U.L.
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Argang 2020 - hvordan gik hosten pa Chateau de Haux ?

Pa mange mader blev hesten 2020 igen god.

Det synes som om, vi er ved fa glaede af de store
omplantninger, vi gjorde for 4-6 ar siden. Planter-
ne er sundere og mere resistente overfor sygdom-
me og produktionen bliver séledes mere stabil.
Vejret kan vi dog ikke styre, men i ar vi har und-
gaet storre katastrofer med frost og hagl, som vi
desveerre har oplevet nogle gange i det seneste
arti.

Igennem hele fordret og sommeren var det meget
tort. Heldigvis havde vinteren vaeret meget vad
sé forst hen i juli maned, begyndte vi at blive be-
kymrede og sendte bedende blikke mod himlen i
hab at finde en sky.

Det torre solrige vejr gjorde, at vi allerede om-
kring d. 25. august startede hosten af de gronne
druer og kunne afslutte arbejdet i slutningen af
september. Ca. 14 dage tidligere end i foregaen-
de ar. Hele hosten blev hjemtaget under perfekte
forhold, og ikke siden 2003 har vi kunnet slutte
plukningen s tidligt. P4 mange mdder minder
vinene om denne argang. Med baggrund i den
megen sol og delvis torke fik vi kraftige vine med
meget frugt og god tannin. Faktisk var 2003 en
“favorit-drgang” blandt medejerne og blev efter-
spurgt i mange ar efter. Jeg tror, det samme vil
komme til at gore sig geeldende med 2020, men
det er endnu for tidligt at konkludere, da vi sta-
dig arbejder i kalderen og mangler den endelige
assemblage.

Torken og solen medferte, at maengden af vaeske
i hver enkelt drue blev mindre, mens skindet blev
lidt tykkere. Dette medferer netop den kraftigere

Blancs Bordeaux Blanc 542,40 10,7794 50,32 72.320
Clairet

Rosé
Rouge
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vin med masser af smag, farve og tan-
niner.

S4, samlet set, en lidt lavere produktion
og en god kraftig kvalitet, med masser
af smag og muligheder.

Den gennemgaende gode kvalitet har
gjort det muligt i 2020 argangen ligele-
des at producere de specielle kvaliteter
i bade den nye Rosé og Blanc Barrique.

Nedenfor findes en lille oversigt over,
hvad vi har i tankene og fadene lige nu.
Noget vil fordampe under lagringen —
det vi kalder ”Englenes andel”. Erfaring
siger mig, at vores kaeldermester opma-
ler med stor forsigtighed pa denne tid
af aret, for at kunne overraske os med
storre maengder senere.

I ar laver vi kun 40,70 hl/ha. svarende
til 5.400 flasker pr. hektar. Dette er en
meget lille produktion pr. hektar, som
konsekvens af det terre ar, men i vir-
keligheden ogsa af vores egne onsker
om at opna hej kvalitet uden at udpine
markerne.

Christian
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Veertsparrets efterar pa Chateau de Haux

Pa grund af den meget torre og varme sommer, der
sluttede af med nogen regn, var druerne modnet en til
to uger for normalt, og den 25. august k. 5.30 begyndte
hosten af de forste gronne druer, Sauvignon Blanc og
Sauvignon Gris. Hesten af gronne druer skal ske tidligt
om morgenen, for at det ikke skal blive for varmt. Der
kom to keempe hostmaskiner specialiserede til gronne
druer. Maskinerne tager druerne af stilkene pa vinstok-
ken og sorterer blade og stilke fra. Det var virkelig im-
ponerende. Efter maskinen var kert gennem raekken af
vinstokke, var der kun stilkene af drueklaserne tilbage.
Det betod at druerne kunne komme direkte til pres-
ning uden sortering.

I midten af september begyndte hosten af bla druer til
rodvin, forst af Merlot efterfulgt af Cabernet Sauvignon
og til sidst Petit Verdot. De sidste druer blev hestet i
slutningen af september. De bla druer blev hostet med
slottets egen maskine og efterfolgende sorteret manuelt.

,/"l//

Der er blevet arbejdet fra tidlig morgen til meget sent
ogsa i weekenderne, da der skal holdes gje med gaerin-
gen, foretages remontage og til sidst skal drueskallerne
presses. Dette arbejde er netop afsluttet, og seedvanen
tro blev der holdt hestfest for slottets ansatte. Vi be-
gyndte med en rundvisning og smagning i Leonard
keelderen, hvor Stephane redegjorde for hestens resul-
tat og takkede for det gode arbejde i mark og keelder.
Herefter spiste vi en herlig frokost i Salle de Reception,
naturligvis ledsaget af slottets vine.

Efteraret kom til Haux, naermest fra den ene dag til den
anden. Temperaturen faldt fra 36 grader til 15 grader,
og efter den terreste sommer i 70 dr har vi haft en del
regnvejr, men heldigvis ogsa fine solskinsdage. Her er
stadig meget smukt med fantastiske efterarsfarver pa
treeerne i parken og vinmarkerne. Efteraret betyder
ogsa, at bladene falder af treeerne, og vi har et stort ar-
bejde med at rive dem sammen og keore dem vek. Sa
er det dejligt bagefter at sidde og nyde en velfortjent
drink i aftensolen, mens de forste traner flyver sydover
til deres vinterkvarter.

Mange hilsener vertsparret
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Referat fra generalforsamlingen i Aktieselskabet
Franske Vingarde maj 2020

Generalforsamlingen blev som s@dvanligt atholdt i selskabets lokaler i Herlev. Modsat tidligere ar var fremmedet
af aktioneerer meget beskedent, idet der udover bestyrelsen kun var 5 aktioneerer. De fa deltagere skyldtes natur-
ligvis coronasituationen, idet mange havde valgt at blive hjemme.

Generalforsamlingen blev gennemfort under god ro og orden, hvilket heller ikke var s svert, nar vi kun var sa
fa. Af samme drsag var agendaen afkortet til kun at indeholde de lovkraevede punkter. Christian K. Jorgensen
gennemgik, med stotte i nogle fa billeder fra Chateau de Haux, drets gang pa slottet, udviklingen i salget og
seerlige forhold for aret.

Hosten 2020 har veeret rigtig god. Den meget solrige og varme sommer har givet sunde druer af hej kvalitet,
hvorfor argangen giver lovning pa vine med masser af kraft og smag.

Christian kunne ikke undga at komme ind pa renoveringen af slottet efter branden og kunne oplyse, at sagen
med forsikringsselskaberne nu er afsluttet til vores tilfredshed. Selve renoveringen gér til gengzeld langsomt
og er meget pavirket af de franske restriktioner som folge af corona.

Arsrapporten for 2019 er naturligvis pavirket af det store erstatningsbelgb fra branden og viste et meget positivt
resultat. Salget viste igen en sigende tendens, og omkostningerne har vi fint styr pd. Der har ligeledes veeret en
lille stigning i kredsen af medejere.

Arets resultat var et overskud pa 3,2 mio. kr. og en egenkapital pa 12,3 mio. kr. Regnskabet blev godkendt af de
fremmedte aktionzrer.

I bestyrelsen har vi forngjelsen af at byde Michael Schroder velkommen, som indtraeder pa pladsen efter Peter J.
Jorgensen. @Qvrige bestyrelsesmedlemmer blev genvalgt og selskabets revisor, Granth Thomson, blev ligeledes genvalgt.

Det traditionelle hyggelige samveer efter Generalforsamlingen kunne desveerre ikke gennemfores i ar. Vi haber pa
bedre tider i arene fremover med storre deltagelse af aktionzrer og mulighed for sammen igen at nyde et glas af
arets Clairet efter Generalforsamlingen.

Kreative aktionaerer
N\, ﬂvg‘ \ 7:;
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Rejsegilde pa Chateau de Haux

Genopbygningen af slottet efter branden i oktober
2018 skrider frem. Det har veeret en stor forngjelse og
meget imponerende at folge de meget dygtige hand-
veerkeres arbejde.

Efter at stenhuggerne havde renoveret murkronen og
udskiftet odelagte sten blev det tomrernes tur til at lave
tagkonstruktionen.

Den 16. juni ankom en stor pallelofter, der kun lige
kunne komme ind gennem porten til slottet. Over to
dage ankom temmeret til tagkonstruktionen (la Char-
pente) og blev loftet op pa slottet. Hele konstruktionen
var computerdesignet, og den var blevet samlet pé for-
hénd pa veerkstedet for at sikre, at alt passede sammen.
Alle delene var nummererede.

Allerede den 17. juni var den forste egebjelke hejst
op pa plads, og i lebet af de neeste to uger blev tag-
konstruktionen samlet. Dette skulle selvfolgeligt fejres
med et dansk rejsegilde. Da vi forherte os hos temrer-

ne viste det sig, at dette ogsé var kendt i Frankrig, som

“planter le bouquet’, selv om det efterhdnden er géet af

mode. Nu om dage holder man normalt forst en fest,
nér hele huset star feerdigt.

Den 8. juli var der derfor inviteret til rejsegilde for
héndverkerne og alle slottets ansatte. I Frankrig rejser
tomrerne ikke en stang med tre kranse, men de satter
en buket blomster pa speerfaget. Pa @gte dansk maner
var der derefter grillpelser med bred og et par salater.
Dertil var der ol, vand og lidt af slottets vine. Menuen
blev udvidet med ost, da temrerfirmaet havde done-
ret et par store og rigtigt gode oste fra Pyrenaerne og
séledes erindrede vi det gamle franske “ord” om, at et
maltid ikke er et maltid, hvis der ikke ogsa er ost.

Det blev en rigtig hyggelig eftermiddag med taler, grin
og snak samt en afsluttende rundvisning pa byggeplad-

sen for alle interesserede.

Mange hilsner fra Vaertsparret
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Kvalitet tager tid!

Endnu engang er renoveringen af hovedbygningen
af Chéteau De Haux forsinket. Vi er blevet ramt af
2. bolge af corona, meget er lukket ned og de frivil-
lige handveerkere, der skulle veere startet med den
indre renovering, kan ikke komme til Frankrig.

“Hvorndr kommer vi sd i gang? Jeg aner det ikke!
Kan jeg love nogen ferdiggorelsesdato? Nej. Men
vi gor vores bedste!”

Hvis jeg havde har pa hovedet, ville jeg rive det
sidste af.

Men det positive er, at det ender med at blive fuldsten-
dig fantastisk!

Nyt tag (feerdig), nye vinduer (neesten feerdige), nye eta-
geadskillelser (ferdig), nye gulve (ikke startet), nyt el
overalt (i gang), nyt VVS overalt (i gang), pudsning af
alle veegge (i gang), nye badevzeerelser (i gang) osv. osv.

Som I kan lzese og se, er det et keempe projekt, og kvalitet
tager tid.

Christian
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Konkurrencen - “Find en ny aktionaer”

Find en ny aktionzer!” - denne konkurrence har vi
med stor succes kort igennem flere ar, med heldige an-
befalere som vindere og glade nye aktionaerer.

Det er muligt at tegne aktier pa vores hjemmeside
www.haux.com.

Husk at skrive dit navn pa ordren under
”Navn pé anbefaler”.

Konkurrencen lgber frem til den 30. november 2020,
hvorefter de fire heldige vindere udtrakkes. Da der
ikke bliver nogen julevinsmagning i ar, vil udtraekning
ske mandag d. 7. december med hjxlp fra tidligere
veertspar Pernille og Nils som lykkens gudinder.

Vinderne kontaktes direkte for aftale om
levering/athentning af preemierne.

Alle aktionaerer, uanset om du bor uden for Danmark,
kan deltage i konkurrencen, men grundet lovgivning, af-
gifter og logistik skal preemierne athentes enten pé vort
kontor i Herlev eller pa Chateau de Haux i Bordeaux.

Tour de France 2021

Tour de France ruten i 2021 er lige blevet offentliggjort,
og som den officielle hjemmeside skriver, komme den

Et ars forbrug af vin
120 flasker af slottets vine. Vi sammensaetter et bredt
udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde nu og

i det kommende ar.

En uges ferie i "La Residence”
Nyd en uges skon ferie i den ny restaurerede ferie-
bolig "La Residence”, som er hovedhuset pa Chateau

Saint Pierre.

Et halvt ars forbrug af vin
60 flasker af slottets vine. Vi sammenszetter et bredt
udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde nu og

i det kommende &r.

30 flasker vin
30 flasker af slottets vine. Vi sammensatter et bredt
udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde nu og

i det kommende ar.

altafgorende enkeltstart pa den neestsidste dag til at ske
pa vejene omkring St. Emilion.

Dvs. lige i Chateau de Haux “baghave”!

Der er sikkert nogle, der kan huske sidste gang der blev
kort enkeltstart omkring St. Emilion. Det var i 1996 og
Bjarne Riis korte i gult. Jeg var der selv, sikken fest og de
gule plastiksolbriller jeg fik i reklame gave har jeg endnu.

Tour holdet besogte Chateau de Haux flere gange og de
gule mountain bikes vi har pa slottet til geesternes brug,

fik vi i gave af en sponsor, der fulgte det danske hold.

S seet kryds i kalenderen 16-17. juli 2021 og reserver
en af slottets ferieboliger.

Christian

AKTIESELSKABET FRANSKE VINGARDE

Smedeholm 17B — 2730 Herlev

TIf. +45 39 64 24 00 - www.haux.com -

CHATEAU DE HAUX
33 550 Haux — France

info@haux.dk



