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for at have dit aktioneernummer eller din e-mailadres-  ter, fir ny E-mail el.lign. Ellers kan vi ikke sende dig
se ved handen. Dette giver direkte adgang til at bestille  aktionzrinformationer, invitationer til smagninger,
til seerlige medejer priser. skarpe tilbud m.m. Du kan selv 2endre dine kontak-

toplysninger pa vores hjemmeside www.Haux.com
Hvis du ikke kan huske din adgangskode, kan du efter ~ Husk ogsa at folge med pa Facebook - Chateau de

at have trykket pa "Log ind her” trykke pa "Glemt Haux Group, eller Instagram - chateau_de_haux
adgangskode”, og sé bliver der sendt en e-mail til dig
med yderligere oplysninger om login. Abningstider:
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' Alle tegninger i bladet er tegnet af aktionaer
- “_—a—-& S G
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"Nyt fra Chateau de Haux"” gar digitalt pa e-mail

Det forste ’NYT fra Chateau de Haux” udkom i marts
1986. Et lille blad i A5-sterrelse pa 16 sider med infor-
mationer til aktionaererne, sma hyggelige historier fra
aktionaererne, vinfaglige smaartikler m.m.

To gange om éret har vi siden udsendt NYT. Formalet
har ikke @endret sig, og bladet skrives stadig af os selv,
hvilket det méaske indimellem beerer praeg af. Billeder
tages af aktionzerer, os selv, vaertspar osv.

Bladet er meget leest af aktionarerne, og det sker ofte,
at vi bliver ringet op af aktionzerer, der ikke har faet
deres blad.

De forste 15 ar var bladet i sort/hvid, men i juni

2001 udkom det forste blad i farver, i gvrigt med to
kannibaler pa forsiden! Nu er vi sd kommer til neeste
skridt i udviklingen —”Nyt fra Chéteau de Haux” vil i
fremtiden blive udsendt pa E-mail. Derved sparer vi at
“feelde en mindre regnskov”, hver gang et NYT sendes
ud, og omkostningerne til trykning og udsendelse er
efterhanden blevet meget store.

“Nyt” vil ogsa kunne fin-
des pa www.haux.com.

den, kan du logge ind ved at trykke pa "log ind her”
knappen.

Herefter kan du opdatere dine oplysninger.

Mange aktionzrer oplever desveerre, at I ikke far
e-mails fra Chateau de Haux. Dette skyldes ofte, at de
ender i jeres “spam”. Vi har lavet en lille beskrivelse af,
hvordan I undergar dette. Gé ind pa Haux.com og folg
vejledningen pa ”Undga Spam”

Den 21. dec. treekker vi lod blandt alle aktionarer, der
har veret inde og tilrette/kontrollere deres kontakt-
informationer, og udlodder 6 flasker af vores meget
populere Crémant Marquis de Haux til 3 heldige
vindere.

Tak for hjelpen!

qu at udsende NYT o PREMIERES COTES DE BORDEAUX

digitalt med E-mail, vil vi R e Y o
. SllEY FRANSKE VINGARD

med tiden kunne knytte = :

sma videoklip, links osv.
til bladet.

Vi héber, I tager vel imod
denne udvikling og ser
mulighederne i et mere
levende blad.

Men ... for at sikre at I
modtager Nyt i fremtiden
pé E-mail, vil vi bede alle
aktionerer om at gé ind
og opdatere jeres kontakt-
informationer. Maske har
du lobende opdateret alle
dine kontaktdata, men
kontroller dem venligst
alligevel - tak!

Dette gor du ved at ga ind pé vores hjemmeside www.
haux.com ---> i gverste hojre hjorne af hjemmesi-

Juxt o1 . Ng 39




4 NYT - Nr. 73

Sa tager vi endnu et skridt mod at veere baeredygtige

Som de fleste af jer sikkert husker, fik vi sidste &r en an-
erkendelse af landbrugsministeriet i Frankrig for vores
udvikling mod sterre biodiversitet og baeredygtighed.

Vi tager nu de naeste skridt for at komme videre i
denne udvikling. Vi har allerede skrevet om, at vi op-
horer med at sende "Nyt fra Chateau de Haux” ud pa
papir. Pa Chateau de Haux omlaegger vi nu en del af
vores marker til "blomsterenge” og planter visse steder
frugt- og oliventreeer.

De marker, vi nedleegger, er dem, der ligger placeret
teet pa skoven, nederst pa bakken osv. De er altid mere
udsat for sygdomme og skal derfor naturligvis sprojtes
mest. Ligeledes er det de marker, der er mest udsatte
for frost under blomstringen. De vurderes, kun med
meget stor risiko, at kunne omleaegges til okologisk
produktion.

Samtidig vil de marker, vi bevarer, vaere dem, der
ligger oppe ad bakken, hvor vi i forvejen ogsa laver
den bedste vin. S& vi fir en mindre produktion, men
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med bedre vine. Og pa sigt vil vi ogsé kunne udvikle
de marker, vi bevarer til okologisk produktion.

Det tager dog flere ar at na frem til fuldsteendig oko-
logisk produktion, mindst 4-5 ar. Vi er kommet langt,
idet vi har reduceret vores forbrug af sprejtemidler
med ca. 80% over de sidste 10 dr. Men de sidste skridt
for at komme helt i mal er altid de vanskeligste og
dyreste.

Vi har i dag lukket en aftale om at forpagte ca. 2 Ha
biodynamisk dyrkede marker. Markerne er tilplantet
med fine Merlot og Cabernet Sauvignon vinstokke.
Vi vil séledes allerede i 2023 argangen kunne lave en
biodynamisk redvin. Den vil dog forst komme til salg

efter lagring m.m. i 2025. Den vil blive en smule dyre-
re end Chateau de Haux, idet produktionen er mindre
pr. stok, og omkostninger til dyrkning er hojere.

Vi héber, at erfaringen med at dyrke disse 2 Ha, vil
give os erfaring med at komme videre i udviklingen
mod gkologisk vin og beeredygtighed pa resten af
markerne.

Det er dog et krav i udviklingen, at vinene skal blive
kvalitetsmeessigt mindst pa samme niveau som
Chateau de Haux - og der skal hele tiden veere nok vin
til medejerne. Det sikrer vi ved, at vi samtidig med,

at vi nedlaegger marker, forpagter andre med bedre
kvalitet og biodynamisk produktion.
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Julen og vin er en meget gammel tradition

Den forste kendte kilde, der naevner ordet jul, er Tor-
bjern Hornkloves Haraldskvadet fra ca. 900 om slaget i
Hafrsfjorden 872, hvor Harald Harfager forenede Norge:

“Ude (dvs. pa havet, red.) vil han drikke jul, Den hojt-
straebende fyrste, Om han skal kunne ene herske; Ude
vil han ove Frojs leg”

Jul var midvinters drikkegilder, som blev atholdt i
midten af januar, men vikingerne flyttede senere julen
til den 22. december. Man drak jul. Med en skal bad
man guderne Njord, Froj og Jelner, alias Jule-Odin,
om et godt nyt ar. Iseer Jolner er nok en skal veerd. Jeet-
ten Suttung opfandt ellet, men Jolner stjal opskriften
og gav den til menneskeheden ... og siden da har vi i
Danmark drukket jul.

Dette at drikke julen ind er séledes en hedens skik.
Man drak jul ved at udbringe en skal til guderne.

Denne skaldrikning foregik
ved, at vaerten efter en kort
hyldesttale til guderne,
kongen m.fl. drak af et stort
fad. Dette fad blev si sendt
videre til sidemanden der
igen holdt en kort tale, drak
af fadet og derved “tildrak”
sin sidemand. Saledes blev
drikken sendt rundt i hele
kredsen

"Denne Skaaldrikning var paa
en Maade Julens hojtideligste
Qjeblik, hvor Julevelsignelsen
lystes over alle, og hver enkelt,
efterhaanden som Beoegeret
vandrede rundt, blev Led i

en og samme Samdraegtighe-
dens Kaede. Navnene havde i
Aarhundredernes Lob skiftet
Klang; nu hed det ikke leen-
gere Thors eller Odins Skaal,
men Kristi eller Vorherres,
men iovrigt var Fremgangs-
maaden i sine Hovedtreek
uden Tvivl uforandret siden
Hedenolds Dage”

(Troels Frederik Troels-Lund
vedr. jul omkring 1500-tallet)

Ligeledes er det at sende hinanden drikkegaver til jul,
en @ldgammel tradition, der reekker helt tilbage til
Vikingerne.

Det er dog forst langt senere, at man er begyndt at
drikke vin. I gamle dage drak man fortrinsvis mjed,
senere ol og forst langt senere vin. Det at sende vin
som julegaver er dog en ganske gammel tradition,
idet man har skriftlige angivelser heraf helt tilbage til
1200-tallet. Det var dog kun konger og adelsmand,
der modtog disse dengang meget dyre gaver.

Sé nér virksomheder i dag giver vingaver til med-
arbejdere og kunder til jul, er det virkeligheden en
aldgammel tradition. Ligesom julefrokosten maske er
en af vores alleraldste traditioner, som vi alle kaster
os ud i en gang om dret, med ofte fatale konsekvenser
dagen efter.
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Drikker julemanden mon Chateau de Haux til jul?

Hos os gor han det i hvert
fald - og det skal vi ikke
have lavet om pa!

I mange hjem er der meget
faste traditioner omkring
juleaften. And, gas, flee-
skesteg, brunede karamel-
liserede kartofler, rodkal
m.m. Den danske julemad
er udfordrende for valget af
vin, da den bade er fed, sod
og syrlig. Anden og saucen
er fed, karamelliserede kar-
tofler er sede og rodkalen er
syrlig. Hver for sig ville de
kreeve tre forskellige vine,
sd et vist kompromis ma
findes.

Lad os veere erlige. De fleste
sommelierer og vintjenere
teenker ikke Bordeauxvine
som deres forstevalg, nar
vinen til julema(n)den

skal findes. Det skyldes
ganske enkelt, at mange
Bordeaux-vine har en udtalt
grad af terstof, som vil kol-
lidere med den sodmefulde
julegarniture; de brunede
kartofler, rodkélen og sve-
sker mv. Nar det kommer til
torstof i vinen, som vi ogsa
beneevner garvesyre eller
tannin, sa er der imidler-
tid forskel pa tannin fra
drueskallen og tannin tilfert
fra fadet. Overdoserede
fadpreegede vine er dem vi
skal vere pa vagt overfor til
julemaden. Normalt anbe-
fales meget fyldige, sode og

alkoholrige vine til den fede andesteg, men for os der berettigelse i dette traditionsbundne orgie af et fest-
syntes at det hele godt kan blive for fedt, for sedt og maltid juleaften, sa skyldes det bl.a., at nyere argange
for “fyldigt”, er en god Chateau de Haux et godt valg. af Chateau de Haux ikke er sa faddominerede, og at
Den skal ikke veere for gammel, for sa bliver den helt alkoholprocenten ikke er dominerende. Men netop
“usynlig” som selskab til den fede mad. de lidt lette og elegante vine fra Bordeaux er med til at

sikre, at man ikke er oppustet og tung i hele kroppen
Nér vinene fra Chéateau de Haux afgjort har sin efter julemaden.
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Julens vin — Chateau de Haux, Cuvée Anniversaire 2019

I &r har vi udvalgt Chateau de Haux, Cuvée Anniver-
saire til julemaden.

Cuvée Anniversaire blev lavet i anledning af Famili-
ens 150-ars jubileeum inden for vin for netop at vise,
at familien Jorgensen har fulgt med i udviklingen og

ogsé kan lave moderne Bordeaux

En super vin der nu 3 ér efter hosten er pa toppen.

Tlin. 1. 81

-‘nﬂu - e il
LR ese 0 |8

Den er en moderne Bordeaux, charmerende og meget
dejlig i smagen. Da vi kom ud med den i 2021, var den
ikke helt klar, men netop et ars yderligere lagring har
udviklet vinen fantastisk.

Syren og kraften vil sté fint til julens lidt fede mad.
Kompleksiteten er meget fin med mange smagsnu-
ancer af vanilje, solbaer og brombzer og en flot balance.

Bestilles pa
side 23




NYT - Nr. 73 9

Hvidvin lagret pa traefade -
Chateau de Haux “Blanc Barrique”

Siden 2006 argangen har vi med ars mellemrum lavet Aromaerne er dybere end vores normale hvide vine.

en hvid Chateau de Haux, der har veeret fadlagret. Den er derfor velegnet til mad, ogsa til vintermad, og
specielt vil den veere velegnet til ost. Den vil udvikle

Drvs. at vi, efter at have smagt druerne fra de forskel- sig yderligere i et par ar, men er absolut dejlig nu.

lige marker med hvide druer, har “stukket” en vin

sammen, vi vurderede ville udvikle sig positivt pa fad. Husk den skal dbnes ca. 1 time for brug for at aroma-

Denne har geeret pa nye treefade og efterfolgende lig- erne kan udvikle sig!

get pa fad i nogle méaneder.

Vores normale hvide
Reserve des Propriétaires er
lavet primaert pa Sauvignon
Gris, Sauvignon Blanc og
Semillon. Den ligger ikke
pa treefad og giver derfor
en aromatisk vin, der er
frisk og spred, med spor

af citrus, fersken, skovbaer
og hyld.

Ved fadlagringen tilfores en
storre kompleksitet og fylde
til vinen, samtidig med at
der opstar en noget rundere
smag, med spor af vanilje.
Vi soger stadig at lave en
relativ frisk vin, ikke som
de tunge oversgiske med
tung fedme fra flere &rs
fadlagring.

12020 havde vi igen en
kvalitet og meengde til, at

vi kunne lave en fadlagret
hvidvin pa Chateau de
Haux. Blanc Barrique har
ien lang periode veeret
udsolgt. Men nu kan alle
jer, der har spurgt efter den,
gleede jer - den er netop
kommet hjem til vores lager
i Herlev og bliver nu tilbudt
til julen.

Kompleksiteten i 2020
argangen minder meget om
2010 og 2018 og er saledes
meget velafbalanceret.

Bestilles pa
side 23
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Hastrapport argang 2022 pa Chateau de Haux
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Hosten i 2022 folger en reekke tilsvarende gode ar
pa Chateau de Haux. Aret har ellers varet udfor-
drende med frost i marts og en meget varm sommer
med torke hele sommeren.

Jordene pa Chateau de Haux er rigtig gode til at
holde pa vandet, og dette i sammenhang med at
vores vinstokke efterhdnden har faet meget dybe
rodder, efter omplantningerne i 2012-2016, gjorde
at torken aldrig blev et rigtigt problem.

Vi startede hosten meget tidligt pga. torken og
varmen. Vi var bange for, at de hvide druer som vi
starter med, ville blive alt for modne med for stort
sukker indhold og for rosinagtige i smagen grundet
udterring af skallen.

I lobet af september faldt temperaturen lidt, hvilket
gav noget nattedug, som blev optaget i druerne. Vi

ventede og ventede pa lidt regn, s& vaeskeindholdet
kunne stige yderligere i druerne og afbalancere den
meget kraftige drueskal, hvori smag og syrer mm.

ligger.

Heldigvis kom der lidt regn i midten af september,
som planterne straks optog i druerne. Men ingen
tvivl om, at argangen er kraftigere, lidt sodere og
med potentiale for hgj alkoholprocent.

Vi har nu arbejdet i keelderen for at sikre en super
vin med en god balance mellem syre, alkohol,
sedme m.m.

Det milde vejr gjorde det muligt at sprede hosten
over en lang periode fra midt i august til starten af
oktober. Vores nye hestmaskine og sorteringsanlaeg
til druerne gor, at kvaliteten er blevet endnu bedre.
Vi handplukker stadig 1/3 af vores marker.

Selv om mange af tankene endnu ikke er geeret
feerdig og derfor svere at smage, er der helt sikkert
potentiale for en virkelig god drgang med stor hold-
barhed, alkohol og kraft.

Torken gjorde dog, at der ikke kommer s& mange
flasker ud af argangen som normalt - men dog
rigeligt til hvad I medejere kan drikke.
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Pop-up smagninger pa Fyn og i Jylland

- for aktioncerer og virksomheder.

Som lovet tidligere er

vi nu startet med at
lave pop-up smagninger for aktionaererne i Jylland og
péa Fyn.

Jeg efterlyste tidligere aktioneerer, der ville stille
lokaler til radighed - garager, festlokaler eller lignende.
Det fik en del aktionzerer til at reagere og stille lokaler
til radighed. Tak for det! - vi soger stadig lokaler til
neaeste ar, sa vil du veere sikker p4, at vi kommer til dit
omrade, sa stil et lokale til radighed pa smagning@
haux.dk

Vi kalder det pop-up smagninger, fordi tanken er, at vi
dukker op nogle timer rundt i landet. Ofte fra kl. 16 -
18.30 pa hverdage

Vi teenker at atholde disse smagninger 1-2 gange

om aret pa Fyn og 3-4 gange i Jylland. Vi ser ogsd pa
muligheder pa Sydsjalland og Sydhavseerne. Typisk i
forbindelse med kampagner for Reserve des Proprié-
taires, sommerens vine m.m.

Vi fylder en vogn med smagsprover og sa meget vin,
vilovligt kan laesse pa. Der vil derfor samtidig vaere
mulighed for at kebe en kasse eller to af den vin, vi
smager.

Smagninger vil fremover fremga pa vores hjemmeside

under arrangementer, samt i rimelig tid forud ogsa vil
blive kommunikeret p& E-mail, og et par dage for pa
Facebook.

Vi har allerede holdt atholdt 2 smagninger i uge 44.
Der modte mange glade aktionzerer op, selv om man-
ge ikke havde faet laest deres E-mail med indbydelsen
(se tidligere mail om opdatering af E-mail m.m.) -
neeste gang vil veere i uge 6, neeste ar. Men mere om
det senere.

Private arrangementer for aktionarer og firmaer.
Vi fir ogsa ofte foresporgsel pa, om vi vil atholde
arrangementer med praesentation af Chateau de Haux
og smagning af en reekke vine fra slottet.

Vi er begyndt at atholde sadanne arrangementer.
Prisen er 149 kr. pr deltager, og der skal minimum
komme 25 deltagere.

Aktioneerer eller firmaer kan atholde disse arrangemen-
ter i privat regi for venner og bekendte, medarbejdere
m.m. Formalet er at give nye potentielle aktionaerer
mulighed for at here om slottet og smage de dejlige
vine fra Chateau de Haux. For hver ny aktie, der tegnes
samme aften, gives rabat pd en deltagerbetaling.

Hvis I kunne teenke jer det, sa skriv til smagning@
haux.dk
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Renoveringen af hovedbygningen nzaermer sig
feerdiggorelse

Det gar hastigt fremad med renoveringen af hoved- pa, hvor mange frivillige der lobende melder sig til at

bygningen pi Chateau de Haux. hjeelpe med ferdiggorelsen ... men den bedste vurde-
ring er at slottet vil blive feerdig til udlejning i lobet

Der er aktiviteter med frivillige i alle stuer og veerelser.  af 2023, men preecist hvorndr, er usikkert. Det er et
meget gammelt Chéteau, og der dukker hele tiden nye

Det store sporgsmal bliver, hvornar er vi feerdige. Ja, problemer op, hver gang man vender en sten.

det er et godt spergsmal. Det kommer naturligvis an
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Chateau Saint Pierre

Chateau Saint Pierre er, som de fleste sikkert ved, et
mindre Chéteau, knyttet til Chateau de Haux. Det
ligger ca. 15 km fra Chateau de Haux, og det bruges
primeert til udlejning til medejerne. 3 dejlige huse, der
ligger i fred og ro, omgivet af vinmarker.

Vi har ikke selv lavet vin pa Chéteau Saint Pierre de
sidste mange ér, idet det viste sig for vanskeligt at
passe marker der 14 15 minutter vaek fra Chateau de
Haux, og kvaliteten blev aldrig rigtig god nok.

Vi har saledes i mange ér forpagtet markerne ud til

en lokal vinbonde. Han er dog nu géet konkurs, og

vi har faet markerne tilbage i en meget solle stand,
hvilket de, der har lejet ferieboligerne de sidste par ar,
kan bevidne. Samtidig har vi opsagt lejerne af vores
produktionsbygning pa Chateau Saint Pierre, idet flere
aktionerer blev forstyrret af det veerksted, bygningen
blev brugt til.

Vi har i forleengelse af vores nye malssetning om at
lave endnu bedre vin valgt ikke at begynde selv at lave
vin pd Chéateau Saint Pierre. Kvaliteten vil alligevel
aldrig kunne komme op pé niveau med Chateau de
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Haux, og det vil derfor
blive vanskeligt at eendre
markerne til biodynamisk
produktion.

Vi vil derfor bevare og
udvikle Chateau Saint
Pierre til udlejning til ak-
tionarerne. Der vil stadig
blive dyrket vin pa Chateau
Saint Pierre, men kun i en
lille meengde, mest for at
bevare stedets preeg af at
veere en vingard.

Malseetningen er at
fortsette udviklingen af
Chateau Saint Pierre til et
dejligt feriemal for vores
medejere. I er meget vel-
komne til at komme med
gode ideer hertil.
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Chateau de Haux - et oplagt feriemal

Chateau de Haux er smukt beliggende 25 km sydest
for Bordeaux by i et landskab, der skifter mellem dale,
skov med sma vandleb og vinstokke i snorlige rackker.

Der falder en utrolig ro over en, nar man kerer ned
ad indkerslen til slottet. Alt stress og jag i hverdagen
glemmes alene ved udsigten ud over vinmarkerne. At
man sa har mulighed for at holde ferie pa sin "egen”
vingédrd siddende p4 terrassen med et godt glas vin i
hénden, det er lykken.

I forbindelse med Chéteau de Haux ligger der 4 feriebo-
liger. Her er der mulighed for at opleve en "arbejdende”
vingard. Ca. 15 minutters korsel fra Chéteau de Haux
ligger Chateau Saint Pierre. Denne charmerende vin-
gard har 3 ferieboliger med plads til 6 personer i hver.
Hvis man er mange, der gerne vil holde ferie sammen,
kan disse 3 boliger med fordel lejes samlet.

10 gode grunde til at holde ferie i en af vores ferie-

boliger

1. Ferie pa min egen vingard til medejerpriser.

2. Nemt at komme dertil. Kun 4 % time med fly fra
Kebenhavn.
Jeg fortraekker Air France eller KLM over Paris
eller Amsterdam. For gjeblikket har Easyjet en
direkte rute fra Kebenhavn til Bordeaux. Der gar
rygter om, at der ogséd kommer et direkte fly med
Norwegian.

3. Fantastisk beliggenhed og mulighed for at folge
vinproduktionen helt taet pa.

Midt i vinmarker og vinkeeldre og omgivet af skov
og smuk natur.

4. Hyggelige feriehuse.

Pa www.haux.com kan du laese om husene og se
billeder, se ledige uger og priser.

5. Mulighed for mange oplevelser.

I feriehusene ligger der en mappe med inspiration
til, hvad vi foresldr, at du kan opleve, mens du bor i
ferieboligerne.

6. Dejlig mad.

Mange sma laekre restauranter med 3 retter mad
for omkring 20 euro.

7. Bordeaux.

En meget smuk by med europas leengste gagade,
smukke bygninger og museer. Den skal opleves!

8. Dejligt vejr.

Foriéret starter tidligt, og der er et behageligt klima
hele éret, hvilket giver mulighed for at spille golf
hele éret.

9. Smé spendene vinbyer med ugentlige markeder.
Mange sma hyggelige middelalderbyer som ber
opleves.

10. At kunne sidde leenge ude om aftenen.

Under en stjerneklar himmel med tusindvis af
stjerne over en, laeekker mad og dejlig vin.

Kom ned og besog os. Vi gleeder os til at se jer!
Birgitte
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Rejsebrev fra en aktionzer

Chateau de HAUX - nu ogsd med tog!

Vi er fem venner, der flere gange har veret pa rejse
sammen, og da en af deltagerne ikke vil flyve, og da
der i gruppen er en sand togentusiast, er disse rejser
naturligvis foregdet med TOG.

Tre af os bor neer den dansk-tyske greense, sa nar vi
har aftalt en tur, har vi hver gang kontaktet Reise-
zentrum, der er beliggende pé stationen i Niebiill i
Tyskland. (20 km fra, hvor vi bor). Rejsebureauet er
eksperter i at arrangere vellykkede ture til den onske-
de destination med sa fa stop/ skift undervejs som
muligt, og til absolut gunstige priser.

“Fembanden” har i mange, mange ar fejret Mortens-
aften sammen, og sidst, vi var sammen, blev vi - in-
spireret af den gode mad og ditto vine - enige om, at
turen i 2022 skulle ga til Bordeauxomradet med besog
pa Chateau de Haux, da en af deltagerne er aktioneer

i foretagendet. Thor bookede Chateau Saint Pierre til
os, andre tog sig af tog- & hotelbooking, og endelig
kunne vi d. 7.8.22 saette os i toget i Niebiill med kurs
mod Paris, hvor vi havde bestilt en overnatning. Efter
en god nats sgvn steg vi mandag morgen pd TGV-to-
get mod Bordeaux. De tre timer i toget gik hurtigt,

og i Bordeaux ventede en lejet bil. Afsted mod vores
ferielejlighed, der var charmerende med virkelig gode
faciliteter. Der var rasende varmt i omréddet, dagligt 42
grader, sd det lagde en deemper pa aktivitetsniveauet,
men vi nod det smukke omréde, solen (i passende
mengder), tid til afslapning, hyggeligt samveer, god
mad og gode vine.

ALLE er enige om, at turens bedste dag var besoget
pé Chéteau de Haux, hvor veertsparret Conny og
Vagn tog imod. De var utroligt sede, hjeelpsomme og
gavmilde med lune bemaerkninger. Vagn viste rundt i
produktionen og fortalte interessant om stedet og de
produkter, der fremstilles her. Efter rundvisningen var
der smagsprover pa slottets vine, og endelig var der en
delikat middag i slotshaven.

Efter dejlige dage steg vi lordag middag pa TGV toget
fra Bordeaux til Paris, hvortil vi ankom kl. 14:20. Vi
havde bestilt én overnatning i byen, da en af deltager-
ne skulle veere hjemme til et arrangement mandag.
Havde vi haft mere tid, kunne vi have udvidet ferien
med nogle dage i Paris. (Ideen hermed videregivet)!

Neeste dag ventede hjemrejsen (12 timer), men i gode
venners selskab falder tiden aldrig lang.

Vi kan se tilbage pa en dejlig og vellykket tur, og nar vi
om kort tid medes for endnu engang at fejre Mortens-

aften, vil vi genopfriske minderne.

Skal vi geette pa, at der skal vin fra Chateau de HAUX
i glassene?

Tak til Conny og Vagn! Tak for en dejlig tur!

Mogens Thor (aktionr), Kirsten, Trine, Jens og Pia
(Mednydere)!
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Merci pour lI'instant. Au revoir et a bient6t

Chiteau de Haux bod os velkomne den 10.01.22. Et
lidt trist og rakoldt vejr. Det var vinter. Hele januar,
februar og marts var kelige maneder. Vi var ikke i
sommertgj eller shorts, som vi ellers havde hort om
fra andre vertspar. Det holdt os ikke indenders.

Vi skulle opleve, hvad der skete pa en vingard i lobet
af et helt produktionsar. Vi kastede os over opgaverne
med at male skodder, beskeere buske og treeer og i det
hele taget forsege, at fa lavet ting, som vi syntes, at vi
skulle have gjort inden saesonstart midt i marts. Vi
skulle ogsa leere vejen til St. Pierre, og det var noget en
opgave. De tog noget tid, inden den vej sad i "skabet”

Det har veret et sjovt og spaendende dr. Og alle: Gee-
sterne, medarbejderne, Birgitte og Christian Jorgensen
har bidraget til, at det har vaeret en stor oplevelse med
masser af sjove, speendende og ind i mellem overra-
skende oplevelser. Ikke altid sjove i nuet, men bagefter
er det sjovt at teenke pd. En dag kan aldrig forudsiges
100 procent. Gester kommer og snakker, og gester
udefra kommer og vil kebe vin og Ja - de vil da meget
gerne have en hurtig rundvisning, og sa er der pludse-
lig smuttet en-to timer.

Gaesterne har veeret fokus - selvfolgelig neest efter
Misser og Pjuske (Slotskattene), citrontraet og de fire
buksbom foran slottet.

Allerede det forste hold frivillige/gester var med til at
saette gang i noget. Vi lavede et Insekthotel ved frugt-
traeerne. En aften i februar, fik pladsen sit nye navn.
Solnedgangspladsen og Solnedgangsbaenken blev
indviet den 6. maj. "Baenken” har vaeret samlingssted
for geesterne og os hen over hele aret. Der er blevet
fortalt om gode steder at spise, udflugtsmal, mad og
nydt et glas vin. Det har veeret med til at give gesterne
en ny oplevelse i form af, at alle er kommet naermere
hinanden i ferien. Hvis man har villet det. Geesterne
har lavet impulsive fellesspisninger, hvor vi er invite-
ret med som geester — naturligvis medbringende vin til
arrangementet. Rigtig sjovt. Og vi har leert begrebet:
"GT-tid”
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Vi har lavet géture i vinmarkerne efter rundvisningen
eller pd andre dage, hvis det har passet bedre. Det har
givet en masse snak om druetyper, farve pa blade,
form pa blade, alder pé vinstokke med mere. P4 ruten
kom vi forbi de aldste vinstokke og ogsa de yngste.
Rutekortet og beskrivelserne af druetyperne er lavet.
Nu skal det hele samles i en folder. Sa kan gesterne
selv ga turen — evt. som en frisk morgentur med chan-
ce for at se forskelligt vildt.

Vildsvinehegnet ved haven pa Chéteau de Haux har
bevist sit veerd. Siden det er sat op, har der ikke veret
vildsvin inde i haven. De gér rundt uden for. Der er
tydelige spor. De har veeret i Dalen. I skrivende stund
seetter vi vildsvinehegn op der. Pa St. Pierre er der ikke
observeret vildsvin pa pleenerne.

Det har veret en fantastisk og varm sommer. Fra slut
april til sidst i oktober har vi holdt onsdagsfrokost
ude under linnedtraerne. Kun to eller tre gange har vi
matte rykke ind i Salle de Reception.

Nar der har veret behov, har vi givet en hdand med pa
slottet sammen med de frivillige, og engang i mellem
har vi hyret nogle geester til at hjalpe til med presse-
rende opgaver. Det har givet mange smil pa leberne,
nér disse episoder vendes pa solnedgangsbanken og i
senere mails med gaesterne.

Vores vigtigst opgave er og var at give geester gode
ferieoplevelser p4 Haux. Vi har gjort, hvad vi kunne
og tror, at det lykkedes i store treek.

Vi vil nyde de sidste par maneder pa Chateau de
Haux, som vi har nydt hele aret.

De bedste hilsner fra
Conny og Vagn
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Fotokonkurrence pa Chateau de Haux

Hvert 4r atholder vi en fotokonkurrence p&d Haux for vindere. De 5 heldige vindere som hver har vundet 12
dem, der bor i feriehusene. Det giver os flotte, hygge- flasker vin, er MT], AMH, TS, JA, GP. Vinderne har
lige og sjove billeder, som vi har stor glaede af at bruge ~ faet besked. Her er et lille udvalg af alle de fine bille-
i Haux Nyt, pa Facebook, Instagram og hjemmesiden.  der, vi har faet tilsendt, flere af de tilsendte billeder er

Fra sommerens konkurrence 2022 har vi trukket 5 bruet i dette nummer af Haux Nvt.
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Konkurrencen - "Find en ny aktionaer”

Du kan stadig na at veere med i konkurrencen “Find
en ny aktionaer”, hvor du deltager i lodtraekningen om
fem dejlige preemier.

For hver aktie der kobes, enten med dig som gavegiver
eller med dig som anbefaler, laegger vi et lod i "lod-
treekningskassen” i dit navn.

Aktien kobes pa hjemmesiden www.haux.com

Huvis du giver aktien som gavegiver, sd husk at vaere
logget ind som aktionzer nér du bestiller aktien, sa er
du sikker pa at deltage i konkurrencen.

En ny aktionaer, som du har anbefalet at kobe en aktie,
vil ved kebet skulle angive dig som anbefaler. Sa delta-
ger du automatisk i konkurrencen.

Konkurrencen lgber hvert ar fra januar-december.
Naeste gang vi traekker lod, er den 6. januar 2023, hvor
de 4 heldige vindere udtrackkes af lykkens gudinde.

Vindere kontaktes direkte.

CuAtEAU DE HAUX
GRAND VIN DE BORDEAUX
haendehaveren af dette akticbrev kan

I
til enhver 6id nyde de fordele og remigheder, som Aktiesclskabet
Franske Vingirde's love og vedtaegter berettiger tl som

Praemierne:

Et ars forbrug af vin

120 flasker af slottets vine. Vi sammenseetter et
bredt udvalg af slottets vine, som du vil kunne
nyde nu og i det kommende ér.

En uges ferie i “La Residence”

Nyd en uges skon ferie i den nyrestaurerede
ferie bolig ”La Residence”, som er hovedhuset
péa Chéateau Saint Pierre.

Et halvt ars forbrug af vin
60 flasker af slottets vine. Vi sammensatter et
bredt udvalg af slottets vine, som du vil kunne
nyde nu og i det kommende ér.

3-liters flaske
En 3-liters Chateau de Haux i traekasse.

2017

ChATEAY D HAY

RESERVE DES
PROPRIETAIRES
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Invitation til: Julesammenkomst og smagning i Herlev

Traditionen tro indbyder vi til julesmagning onsdag Der vil veere mulighed for at smage pé vores beromte
den 7. december mellem 16.30 og 18.00 i vores lokaler ~ hvide Haux Glegg, samt de vine vi har udvalgt til at
pa: vere “Julens vine”
Smedeholm 17B - 2730 Herlev Blandt alle dem, der kommer pa julevisit, vil der
lgbende blive trukket lod om et antal flasker Cuvée
Her vil familien Jorgensen gerne hilse pa og enske Anniversaire 2019.
gledelig jul til de aktionzerer, der har mulighed for at
komme forbi. Vi gleeder os til at se jer.
Birgitte
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Cuvée Anniversaire
2019 - julens vin!

En relativ moderne Bordeaux der
kan drikkes nu - til en rigtig god
aktioneerpris. Perfekt til jul.

Aktionzerpris

pr. flaske kr. 97,50

Blanc Barrique 2020

Serdeles velegnet til mad og ber
abnes en time for for at aromaerne
kan udvikle sig. Har man tid til

at vente, vil den i drene fremover
udvikle sig yderligere.

Aktiongerpris

pr. flaske kr. 94,50

Crémant de Bordeaux

En tor, elegant og klassisk Cré-
mant, der produceres pa samme
made som Champagne, og er
derfor "Fransk luksus” - velegnet
til alle festlige lejligheder.

Aktionzerpris

pr. flaske kr. 99,50

La Cave 2017

”La Cave - Réserve des Propriétai-
res” er en rest vi har fra Primeur sal-
get for nogle ar siden. Den er lavet til
at blive gemt dybt i keelderen i 5-8 ar.
Nu har den ligget de 5 ar i keelderen
pa Chéteau de Haux og er rigtig god.
La Cave er en kraftig vin, farven er
intens, og smagen fyldig. En rigtig

Bordeaux med saft og kraft.
Aktionzerpris
pr. flaske kr. 99,50

Chateau de Haux
Vinkeler/Icebag

Som tilkeb kan
du kebe en smart |
vinkeler lige til at
saette pa bordet,
eller tage med i
byen. En super
veert/veertinde
gave.

Aktionzerpris
pr. stk.
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Chateau de Haux,

Blanc 2019 2019

La Grande Chasse

Mangler du den helt
perfekte julegave
til vinentusiasten i

Vores klassiske Bordeaux Blanc.
Haux Blanc 2019 er nu efter

nogle ars lagring, fyldig og rund

i smagen - passer perfekt til den
kolde tid vi gar i moede og lige til at
drikke nu.

La Grande Chasse, er en moderne
Bordeaux, men bygget pa alle tra-
ditionerne fra omradet. La Grande
Chasse er en yngre. Veludviklet vin
med flot frugt, masser af smag og
samtidig en del blode tanniner, der
samlet har givet en kraftig efterédrs-

traekasse

Vi har nogle ganske fa sjeeldne
dobbelt magnum. Vores top vin i
egen trakasse — husk at de udvik-
ler sig langsomt og fantastisk flot i
de store flasker.

vin lige til at drikke nu.

Aktionzerpris Aktionzrpris Findes pa hjemmesiden i flere

pr. flaske b ZE00 pr. flaske k7600 argange og til forskellige priser
De sma Julegaven
glaeder der varer

hele livet

24 smé flasker
- den perfekte Gaven bestar af
julekalender, eller fic en aktie, en super
de dage hvor du flaske redvin

gerne vil have et
glas eller to, men
ikke onsker at
abne en helflaske.
25 cl. I hver flaske

&

12 fl. Chéteau de Haux 2018 Rouge
6 fl. Chateau de Haux 2021 Haux Blanc
6 fl. Chateau de Haux 2021 Haux Rosé

kr. 664,00

Aktiongrpris pr. kasse

og en lille bog
om Chateau de
Haux og familien
Jorgensen gen-
nem 150 ar. Alt
sammen i en flot
gavezske. Laes
mere pa side 21.

Aktiongerpris
pr. pakke

kr. 600,00
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Julekassen

En blandet kasse med gode vine der sikrer du
kommer godt gennem jul og nytar - lige til at

drikke nu.

1 fl. Chateau de Haux Clairet 2021
1 fl. Chéteau de Haux Blanc Barrique 2020

2 fl. Chateau de Haux Crémant

2 fl. Chateau de Haux Cuvée Anniversaire 2019
2 fl. Chateau de Haux Haux Blanc 2019
4 fl. Chateau de Haux La Grande Chasse 2019

Aktiongrpris pr. kasse

Den lille Julekasse

En blandede kasse med 6 af vores
klassiske gode vine, hvis man ikke
er sa mange. Passer til jul, alle lige
til at drikke nu.

2 fl. Chateau de Haux Blanc 2019
2 fl. Chateau de Haux Cuvée
Anniversaire 2019

2 fl. Chateau de Haux RDP La
Cave 2017

Aktionzrpris
pr- kasse

kr. 539,50

Festkassen

En festlig kasse der har noget for
enhver smag, til nytar og fest.

2 fl. Chateau de Haux Crémant

3 fl. Chateau de Haux Cuvée
Anniversaire 2019

1 fl. Chateau de Haux Blanc 2019
1 stk. Vinkelepose med Chéteau
de Haux logo

Aktionzrpris
pr- kasse

kr. 599,00

BLANC

ARKIQUE

Tilbud!

Tilbudskassen

3 fl. Chateau de Haux Blanc 2019
3 fl. La Grande Chasse 2019

En lille kasse til dagligt brug med
de vine vi har pa tilbud lige nu.

Aktionzerpris
pr. kasse

kr. 439,50
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