Vi vil s gerne holde smagninger udenfor Kobenhavn, men vi mangler lokaler! Har du et lokale
eller kender du nogen der har et vi kan Jane? Vi betaler gerne leje eller finders fee-

Stort set alle lokale kan bruges- Kantine, lagerlokaler, butikker osv. der skal kunne vere ca. 75 -100
mennesker, men de kommer ikke samtidig, sa min.- 75-100 m?. Vi tager

alt med og skal bruge lokalet frakl. 14-19, 83 har vi et par timer til at

stille op 0g rydde op- ‘fhff}aﬁ i

Skriv til Christiatt pa smagm'ng@haux.com CHATEAU DE HauUX
Aktieselskabet Franske Vingérde
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com. Herlev kontoret er lukket pa alle helligdage.
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Arets gang

Frem til 2010 indeholdt NYT fra "Chéteau de Haux”
en beskrivelse af hvad der var lavet og sket pa Chateau
de Haux méaned for maned de seneste 6 méneder. Det
var den méde aktionzrerne kunne folge med pd. En
gang hvert halve &r skrev vi 3 smd sider. Den virkelig-
hed har nu udviklet sig voldsomt. Nu skriver vi, eller
andre medejere, pa vores Facebook-side eller i et vist
omfang pa instagram, pa stort set daglig basis.

Desuden udsender vi ca. hver 14.dag et kort nyheds-
brev, typisk med en eller to artikler, og et godt tilbud.

Vi bliver alligevel ind i mellem anmodet om at gen-
optage denne beskrivelse af hvad der er sket i halvaret
iNYT fra Chateau de Haux. Vi mener dog at det vil
vaere en gentagelse af hvad vi allerede har informeret
om, pé den ene eller anden méde.

Vi opfordrer derfor jer alle om at leese de mails vi
sender, hvilket dog ca. 60% allerede gor, og folge med
pa Facebook eller instagram.

Pa Chateau de Haux er arbejdet i markerne kun det
ene “ben” af hvad vi laver om vinteren.

En stor del af arbejdet om vinteren foregar i vinifika-
tionshallen, eller som man siger ”i keeldrene” selv om

det ikke leengere foregar under jorden. Det arbejde vil
jeg komme ind pé i et senere Nyhedsbrev.

Efterhanden er udlejningen af ferieboliger blevet er
stadig storre del af arbejdet, hvor specielt vaertsparret
har en vigtig rolle. Lees vaertsparrets artikel senere i
NYT.

Opver vinteren vedligeholdes ferieboligerne, eller der
bygges nye. Alt sammen i stort omfang af frivillige.
Her i vinter er:

o to af ferieboligerne pé Saint Pierre blevet renoveret

« de to ferieboliger i Dalen er forste skridt til renove-
ring taget

o studio er blev total opbygget

o terrasse og stier er blevet belagt med mange tons
sten

« et museum er blevet opbygget i de gamle fadkaeldre
under slottet

« gardiner, sengeteepper, puder m.m. er blevet syet
til slottet.

Vi har nu 10 boliger, hvoraf en bliver brugt til veerts-
parret og en til andre frivillige.

Ferieboliger 2025 Booking — nu abent!

BOOK FERIEBOLIG TIL 2025 NU
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Vinter beskaering

Pa en vingard gar éret fra host til hgst. Man lever i en
nogenlunde fast rytme ar efter ar. Efter hosten begyn-

beskaering osv. Vi forbereder mark og planter til neeste
veekstsaeson. Det er et stort arbejde, i koldt vintervejr,

der aret forfra med reparation af stolper, tradverk,

som jeg her kort har samlet et overblik over.

Vinter - beskaering

Om vinteren er planterne i dvale. Dette er oftest
efter den fgrste frost.

Om vinteren beskaerer vi planterne. Det er en
avanceret proces, der er forskellige fra egn til egn
og alt efter hvor gammel planten er.

Ca. 90 % af sidste ars vaekst skaeres af, saledes at vi
har en eller to grene tilbage.

Pa hver gren skal der vaere 6-10 knopper tilbage.
Pa Haux mener vi der skal vaere 8 knopper. Alle
vildskud udover disse skal klippes af.

Efter beskeeringen skal alle de mange grene der er
skaret af, vikles og rives ud af staltraden. Det er
hardt arbejde og skal ggre meget forsigtigt for ikke
at gdelaegge staltrade, stolper m.m.

Vi begynder at beskaere stokkene i januar, hvor vi
er helt sikre pa at de er gaet i dvale.

Vinter - beskaering

Beskeering er en videnskab i sig selv og har stor

betydning for arets, og naeste ars, hgst.

Gennemgang heraf kraever en hel aften og en del

praktisk gvelse.

GRAPEVINES

Nye planter skal beskzeres lidt forskelligt alt efter on
deer1,2eller3ar.

Arets grene skal udvaelges og beskaeres. Derudover
skal der yderligere vaelges de to grene der skal vaere
naeste ars hovedgrene. De skal beskaeres pa anden
made

Efter beskeeringen bindes de to grene op.

Der er ca. 250.000 vinstokke pa Chateau de Haux—
sa det er et keempe arbejde, der kraever eksterne

Igsarbejdere. Problemet er at finde disse med den
rigtige praktiske erfaring.

'COMMON VINE TRAINING METHODS

Cftx'

FET

b goblt  Bead

© WINE FOLLY
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Vinter — reparation af stokke, staltrad m.m.

* Radne, gdelagte stolper udskiftes

* (Pdelagt og staltrad der er faldet ned, repareres.

* Der plgjes mellem marker

Der plgjes med et langt “spyd” langs raekkerne for at skaere rgdder der vokser sidelaens.
Derved tvinges stokkene til at satte rgdder nedad. Vand der traekkes op i planterne,

er derved mere mineralrig m.m. og udtrykker bedre vores ” terroir”.

Ligeledes giver det mere sikkerhed for vand i tgrkeperioder

Dobbelt guyot

Endepael 3.0 m.
= 1

o L,_ﬁ;f‘
Mellempael og :ikrébliverW |

{ |
;éf 2l

Lcm Dabbelttrade mindst 2 mm. superwire pa lose kramipdr
}

A2 2|
Enkelttrad 2,5 m UpeTWire gar gennem mellempa.'llene __~~fripple strtamhgre |
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Orange Vin eller pa fransk — Vin Orange

En helt ny verden af smag fra Chdteau de Haux

Hvert eller hver andet ar laver vi en ny vin pa Chéteau
de Haux - Cuvee experimentale

12023/24 har vi lavet en ”Vin Orange’, en helt ny vin
vi ikke ellers er set i Bordeaux.

Vi har eksperimenteret med at lave en god Vin Orange
i2-3 ar, men forst nu syntes vi at kvaliteten er som den
skal veere. Besogende pa Chateau de Haux har sikkert
de seneste ar bemeerket den lille tank vi har liggende
med navnet “sputnik” — det er vores provetank til Vin
Orange.

Vin Orange er lavet pa hvide druer, der ligesom med
redvin, har ligget sammen med skaller og sten under
geeringen. Denne skinkontakt giver en vin med mange
smagsnuancer, og mere struktur. En spaendende ny
vin der er egnet til mad og som aperitif. Der er et vist
indhold af tanniner og fenoler, to forhold der gor vi-
nen mere stabil under lagring pa flaske end hvidvinen
fra Chateau de Haux der udvikler sig ganske meget fra
ar til ar. Hvor leenge vores Vin Orange kan gemmes vil
fremtiden vise.

Vin Orange er pa mange mader en ny vin pé det
danske marked, men faktum er at det nok er en af de
aldste vintyper vi kender. Udgravninger viser at Vin
Orange blev lavet i Georgien, for over 5000 ar siden.
De seneste 5 ar er vin orange blevet en hip vin pa de
kobenhavnske vinbarer, og man kan efter handen
finde den i diverse vinbutikker pa nettet.

Det er ikke muligt at give en entydig beskrivelse af
hvordan Vin Orange smager. Det afhanger fuldstaen-
dig af hvilke druer man anvender, oxidering under
geeringen, geertype, leengden af den periode vinen
ligger med skaller m.m.

Producenter i Tyskland og @strig laver orange vin, der
er frisk og frugtig i stilen. Her finder man noter af tro-
pisk frugter, blemost og hyldeblomst med hgj syre.
Vine fra @steuropa har oftere et mere orange udtryk,
med lang tids maceration og en hejere grad af oxide-
ring, med toner af brune ebler, nedfaldsfrugt, nedder
og en tanninstruktur pd skalaen “let udterrende” til
“orken-mund”. Begge stilarter egner sig glimrende

til mad og iser de kraftige orangevine kan bruges til
kodbaserede retter.

Pa Chateau de Haux har vi lavet en Vin Orange der
ligger mere i stil som Qstrig, dvs sige mere frisk og
frugtig, men god sammen med mad, bl.a. ost. Den er
kun begraenset oxideret, og er derfor kun lys orange.
Den umiddelbare duft er fyldig og med svag duft

af appelsinskal, mens smagen har noter af fersken, hyl-
deblomst. Den skal drikkes i en temperatur pa 12-14
grader, dvs den skal tages ud af keleskabet % time for
den drikkes. Smagen er umiddelbart noget afdeemper,
men efter 10 min i glasset abner den sig. Det er en
speendende vin i hgj kvalitet, der kan drikkes nu, men
ogsa vil kunne holde i nogle &r under en vis udvikling.

Vi har kun en begraenset mengde, sa vi har tappet Vin
Orange Chateau de Haux 2023, pa 50 cl. Flasker og
pakker den i 3 stk. kartoner. Derved vil flere medejere
fa mulighed for at smage den.

Karton med 3 stk. 50 cl. Vin Orange 2023 Chateau de
Haux - 199 kr.

Forventes til salg fra midt i Juni.
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Forarets og sommerens vine

Mandag d. 6 maj havde vi smagning
af forérets vine pa lageret i Herlev.

Vi havde stillet bade hvide, rosé,
clairet og flere rode vine frem til
smagningen.

Mere end 200 medejere benyttede
lejligheden til at smage forarets og
sommerens vine. Der var stor entu- forarets vine som vi smagte, samt
siasme og gleede over vinene og alle . opsummeret nogen af de kommenta-
benyttede lejligheden til at kebe ind ! 11-_17@!_{" : rer vi fik undervejs.

til forédrets egen forkeelelse og fester. R REr

Jeg har nedenfor beskrevet de

Blanc 2023, Reserve des proprietaires

Super klassisk tor Hvis Bordeaux, Fik sidste &r en guld medalje, samt blev
rangeret som “best buy” i USA af The Wine enthusiasts, med 90 point ud af
100 mulige. Og det tilmed til i en priskategori der er nzsten dobbelt sa hoj som
medejerne rent faktisk betaler.

Det er altid fantastisk at vores vine bliver rangeret si hejt, det viser at vinene vi
laver er rigtig gode.

I smagen er den frist og typisk hvid Bordeaux pa Sauvignon og semilion druer-
ne, med smag og duft af sommer, hyldeblomst, grees m.m. afbalanceret med en
lille andel der har ligget pa fad, hvilket er med til at give en smule fedme i vinen.
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Med venlig hilsen Christian

Rosé 2023, Chateau de Haux

Efter at have haft lidt problemer med kapslerne pa nogle af Roséflaskerne i
2022, der gav en vis lille oxidering af vinen i nogle af flaskerne, der derved ud-
viklede sig ret hurtigt, er vi igen tilbage pa sporet med en rigtig sommer Rosé.
Dejlig let og frugtig, kan drikkes nar som helst til sol og sommer.

At vores Rosé 2023 er pa menukortet pa Saint Emilion s sterste restaurant pa
torvet midt en af verdens fineste vinomrader, dokumenterer vel at kvaliteten er
hej og der er tale om en rigtig god vin.

Laves efter den helt traditionelle "Rosé de Provence - metoden” - uundveerlig
for enhver medejer over sommeren.

Clairet 2023, Chateau de Haux
Her er hvad dommerne skrev da vi for 3. ar i treek fik guld for vores Clairet:

Chateau de Haux, Bordeaux clairet - GULD.

Dejlig Clairet med en vinos og fyldig profil, bygget op omkring intensitet, kraft og
leengde, pa det aromatiske register over modne rode og sorte frugter, med nogle
blomsterpreeg, der giver delikatesse.

Clairet fra Chateau de Haux er maske en af vores mest vores populere vine der
utallige &r har veeret udsolgt senere pa éret. Lavet primeert pa de rede Carber-
net Sauvignon druer bliver Clairet mere fyldig og vines end en Rosé, og med
mindre syre og tanniner end en redvin. God til alt!

Reserve des Proprietaires 2019, Rouge

Til forarets og sommerens vine herer naturligvis ogsa nogle rode vine. Vi havde
idr valgt at preesentere 2019 argangen af Reserve des Proprietaires der nu er
snart 5 ar gammel. Et fint eksempel pa at vi lagrer vores rede vine i nogle ar pa
slottet for at kunne praesentere dem nu de en modne og rigtig dejlige.

Ved primeurtilbuddet skev vi i 2021:

Generelt er Bordeaux i 2019 drgangen udrdbt til en super drgang. Det er den ogsd
pa Chateau de Haux. Vi betragter den selv pa samme hoje kvalitetsniveau som
2018, som var den bedste drgang pd Chateau de Haux i mange dr. Samme hoje
kvalitetsniveau, men anderledes.

Chateau de Haux Rouge 2019 er generelt koncentreret, rig frugt, hoj alkohol og
meget tannin, vel og merke moden tannin.
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Events pa Chateau de Haux

Vi vil over de kommende maneder tilbyde nogle Bryllup, store fester og fodselsdage vil vi ligeledes
enkelte events for efteraret 2024 og 2025. kunne vere med til at skabe rammerne for. Kontakt
Birgitte pa Telefon: (+45) 39 64 24 00.

Cykel events

Fester
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Sa er vores pool pa vej pa Chateau de Haux

Billedet nederst er konstrueret ved at skanne den be-
stilte pool ind pa den mark der er ryddet til byggeriet.

Til hojre ser i et “salgsbillede” af den traeterrassen
ombkring pool “en vi vil bygge.

For gjeblikket er byggeriet i nabohering - fransk
Bureaukrati — den neermeste nabo ligger vel 600 meter
vaek.
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Falg os pa Instagram og Facebook!

Vi oplever en stadigt stigende interesse pa de sociale
medier, hvor flere og flere udforsker Chateau de Haux.
Her kan du se billeder, laese historier om andre med-
ejeres oplevelser og vaere en del af fellesskabet

Instagram: Vi har taget Instagram i brug og deler flere
billeder og sma historier om livet pa Chateau de Haux.
Folg os under profilen “chateau_de_haux” og bliv en
del af vores digitale feellesskab. Selvom du ikke har
Instagram, kan du stadig folge med ved at soge efter

“chateau haux instagram” pa internettet.

Facebook: Mange af jer har ogsd fundet os pa Face-
book, hvor vi deler historier om Haux og vores lackre
vine. Her kan du folge med i vores og andre medejeres
dagligdag og veere en del af Hauxs vinunivers.

Folg os pa Facebook
under profilen "Chéteau
de Haux Group”

Indkaldelse til generalforsamling i Aktieselskabet

Franske Vingarde

Aktionaerer i selskabet indkaldes til ordinaer general-
forsamling, der afholdes:

Tirsdag den 28. maj 2024 kl. 16.00
pa selskabets kontor, Smedeholm 17B, 2730 Herlev

Dagsorden

1. Valg af dirigent

2. Bestyrelsens beretning

3. Fremleeggelse af drsrapport med revisorpategning
og ledelsesberetning til godkendelse

4. Beslutning om anvendelse af overskud eller deek-
ning af tab i henhold til det godkendte regnskab

5. Valg af medlemmer til bestyrelsen

Valg af revisor

7. Eventuelt

o

De sidste 8 dage inden generalforsamlingen er
dagsordenen, drsregnskabet med revisorpategning
og arsberetning og bestyrelsens fuldstaendige forslag
fremlagt til eftersyn pa selskabets kontor Smedeholm
17B, 2730 Herlev.

Efter generalforsamlingen vil der som seedvanlig blive
udskaenket et glas vin.
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Hvordan bruger vi fade pa Chateau de Haux

Det sporgsmal jeg altid med sikkerhed altid far ved
smagninger er om vinen vi stir og smager pa har
ligget pa fad og hvor leenge.

Som et led i de mere tekniske artikler jeg er begyndt
at skrive her i NYT, skal jeg prove at beskrive brugen
af fade pd Chateau de Haux til vores rede vine. Jeg
beskriver ikke her arbejdet i keeldrene m.m.- det ville
blive alt for langt

Da vi kebte Chateau de Haux i 1985 var det vores

mal at lave rode vine praecist som de gjorde pa de
allerstorste slotte i Bordeaux, Chateau Latour, Chateau
Margaux osv. Det vil sige kraftige, fadlagrede vine der
skulle ligge flere ar pa fad i vores kaelder og efter-
folgende i kundernes kaeldre for at blive modne og
dejlige at drikke.

Vi investerede derfor i en ganske stor fadkaelder og i
over 600 fade, dvs. egetraestonder. Det var en gigantisk
investering.

Men forbrugernes smag har udviklet sig over de 40 ar
der er géet, mange har ikke en vinkeelder, og produk-
tionsmetoder i mark og keelder, har gjort at man kan
lave rigtg god vin fadlagring.

Brugen af egetreesfade til vin kan spores helt tilbage til
de gamle graekere i ar 2500 £Kr. og de har altid veeret
en uundveerlig del af vinproduktionen helt frem til i
dag. Forst og fremmest, fordi materialet var tilgeenge-
ligt for stort set alle, der boede naer en skov. Dernaest
fordi fadene var praktiske beholdere, nar vinen skulle

rejse langt pa skibe eller vogne. I min barndom fik vi
transporteret alle vine hjem pa egetraesfade fra vinom-
raderne, hvorefter de blev behandlet og tappet i vores
keeldre pa strandvejen i Hellerup. (link til film).

I dag er brugen af egetraesfade pa Chateau de Haux,
ikke leengere nedvendigt for at kunne transportere
vinen til Danmark, men et bevidst og velovervejet valg
for hver enkelt vin og det spiller en afgerende rolle for
vinens kvalitet og smag. Hvad opnar man sa ved at
lagre en vin pa egetraesfade? Effekterne kan groft sagt
inddeles i tre kategorier; smag, struktur og oxidering
(iltning).

Egetraesfade indeholder en lang raekke aromastoffer,
der frigives til vinen, nar de to kommer i kontakt med
hinanden. Man kan derfor betragte fadlagringen som
en form for krydderi til vinens umiddelbare frugtige
karakter. Intensiteten og typen af aromaer, der kom-
mer i vinen varierer alt efter traesorten, lagringtiden
og maden traeet er forarbejdet pa.

Hvordan vi pavirker vinens struktur - tanniner,
farve, smag mm.

Egetraesfadet afgiver tanniner, der er med til at gore
vinen mere robust og aldringsparat, sa den har bedre
mulighed for at udvikle sig positivt i keelderen med
drene, men der er ogsa masser af tanniner i drueskin-
det og stilkene, der har betydning for indholdet af
tanniner i en vin.

Samtidig afgiver fadet en lang reekke aromatiske
stoffer, der ssmmen med microoxideringen bledger,
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afrunder og mildner vinen, og dermed er med til at
give vinen en lang reekke nye smagsnuancer.

Nye fade eller genbrug? Nye fade afgiver langt mere
aroma og tanniner end fade der er 2 eller flere ar
gamle. Med tiden forsvinder smagsstoffer og syrer fra
traeet og primaert micro-oxideringen bliver tilbage.
Meget populert kan man sige at det svarer til at
genbruge et tebrev mange gange. den forste kop bliver
god og kraftig, men efter 2-3 kopper forsvinder smag,
farve osv.

Huvis vi kun brugte nye fade pa Chéteau de Haux ville
vinene blive meget utilgeengelige og skulle ligge i
keelderen hos medejerne i rigtig mange ér. Alle store
vinslotte bruger derfor en blanding af nye, 1 ar gamle
og endnu aldre fade. Det samme gor vi pa Chateau
de Haux.

Microoxidering. Denne effekt er mindst lige sa vigtig
som den smagsgivende del af fadlagringen. Nar en
vin ligger pa egetraesfade sker der en proces kaldet
“Mikro-oxygenering”. Det betyder, at vinen udszttes
for en lille smule iltning via porerne i egetraeet og
hullet i toppen af tonden, hvor vinen heldes i. Denne
proces stabiliserer og koncentrerer vinens farve- og
smagskomponenter samtidig med at den blodger
tanninerne i vinen.

Er der forskel pa eg? Helt overordnet skelnes der
mellem slavonsk, amerikansk og fransk. Den franske
eg er generelt opfattet som den fineste eg at anven-
de. Den er teettere i strukturen, og afgiver smag og
struktur pa en mere fin og afdeempet made end den
amerikanske. Vi har pd Chateau de Haux afprovet
fade lavet af alle tre typer tree. Ja, vi har faktisk provet
at lave et fad engang af dansk eg fra nordjylland - det
gik ikke s& godt - alt blev heeldt ud. Vi bruger nu kun
Franske eg og kun i den sékaldte Barique-storrelse,
225 liter. Vi keber fade fra flere forskellige producen-
ter, da de anvender forskelligt eg, ristning osv. der alt i
alt giver forskellige smag.

Ege-fadet kan afgive et veeld af forskellige aromaer. De
mest typiske er Vanilje, chokolade, cedertre, vad jord.
Kaffe, kokos, nelliker. De forskellige typer fade vil
afgive forskellige smag, og man kan decideret bestille
fadet med forskellige smagstoner.

Vi har baseret pa mange ars erfaring konstateret at
vinene fra Chateau de Haux viser sig fra sine bedste
sider ved at anvende 5 forskellige franske fad leveran-
darer, hvor den en star for mindst 60%.

Ristning af fadene - Udover traesort, storrelse og
alder pd fadet, har det ogsa serdeles stor betydning
for smagen, hvordan det bliver ristet. Nar en bodker
fremstiller et egetreaesfad bliver det til sidst breendt
indvendigt over aben ild. Her skelner man mellem
en let, medium eller mork ristning. En let ristning af
et egetraesfad vil fremme vanilje og karamellignende
noter, mens et hardt ristet fad afgiver mere meorke
aromaer i retning af kaffe og rog.

Kommer alt vin pa egetraesfad pd Chéateau de Haux ?.
Nej - det gor det ikke. Som jeg har skrevet om tidli-
gere har smagen udviklet sig hos vores medejere i de
sidste 40 ar. Nu gnskes lettere, mere frugtagtige vine
der hurtigere kan drikkes.

I Processerne for at lave vinene pa Chateau de Haux,
sker der lobende en selektion. For hosten beslutter vi
hvilke marker der i ar star bedst til de forskellige typer
af redvin, Clairet og Rosé. De hostes sé i forskellige
grader af modenhed pé forskellige tidspunkter, og

de enkelte marker og druetyper placeres pa sarskilte
fade. Efter geeringen smages de enkelte tanke, og vi
beslutter hvilke der vil blive bedst af at ligge pa nye
fade, gamle fade, forskellige fadproducenter, staltanke
eller betontanke.

Gennem det efterfolgende arbejdes med vine og fade,
og ved assamblagen ca. 15 maneder efter hosten,
sammenstikker vi de rode vine vi skal bruge. Man
skal forestille sig at vi star som en mesterkok med et
stort antal smagsprever fra forskellige fade og tanke
med forskellige struktur, smag og holdbarhed, og vi
soger gennem endelgse sammenblandinger at lave lige
preecist de vine der bedst udtrykker vores “terroir” pa
Chateau de Haux.

De fleste af vores rode vine fra Chateau de Haux har
saledes en vis procentdel af vin der har ligget pa nye
fade, en del der har ligget pé eldre fade og en vis
procentdel der har ligget pa stal. De vine der har ligget
pé fad, har ligger der op til 6-12 maneder.

Grand Reserve har op til 90% ligget pa egetrasfad. Re-
serve de Proprietaires har ca. 50 — 70% ligget p4 fad,
hvoraf “Reserve des Proprietraires la Caves” har en
hgjere andel af nye fade, og derfor skal lagres leengere
pa flaske.

Udvikling og lagring pa egetrasfad er sdledes en vigtig
del af signaturen for redvinene fra Chéiteau de Haux.
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Hvad skal vi opleve i Bordeaux by?

Pa Haux.com ligger en brochure om vores ferieboliger
og inspiration til hvad I kan opleve nar i holder bor i
ferieboligerne.

Derudover ligger der i alle husene brochure m.m. som
tidligere lejere har indsamlet under deres besog.

Selve Bordeaux by er en fantastisk by at bespge. Mas-
ser af liv, tonsvis af restauranter. Natteliv. Shopping.

« Capucins marked et af Frankrigs bedste madmar-
keder med specialiteter af enhver art,
o Cité de vin (verdens storste vinmuseum), moderne

kunst i basen for tyskernes undervandsbade pa
havnen,

o Musée de vin et de négoce for de virkelig vinner-
dede,

o loppemarket ved Saint Michel kirken hver sendag,

o Palais Galian (romersk amfibieteater),

... og meget mere indenfor gaafstand fra parkering i
det underjordiske parkeringskelder ved ”la Bource”
(der er altid plads). P4 nettet kan I finde dbningstider
og rute.

Oplevelser i Bordeaux og omegn

Nturligyis kommer man tl Bordeaux for at opleve  ration Gl alt det,der kan opleves i omridet, Her er be-
vercdens mest kendle vindlistrkt, men der er si meget  sknevet mange spendende oplevelser, si det kan godt
andet at s o opleve: Mange of disse fure igger kunen voume svauet at beskemme sig for, hnvor turen skl g8 hen,
Kort keretur fra Chiteau.de Hanx Vi har forsagt kort at beskrive nogle af de deflige ture,
Pi Hauccom og alle ferichusene er der en mappemedd  vi sl ger pa, nir vi holder sommerferie pi Haux
idéer og inspi-

En tur i "Land of the Painted Caves”
Kerer man fra Chiau de Haux il Bergerac og videre
langs fioden Dorcdogne gennem Lalande, kommer man
il Prigord Noir ogi heldet “Dit sore Perigord"”.

P4 denne tur kan man opleve huler med 18.000 & gamle
hulemalerier. Disse malerier har man kaldt

for verdens ottende vidundere.

Loppemarkeder og antikviter

Acdet er et of de mest
at g pa jagt efter franske loppefund og antikviteter. de
mange vinslote § omridet, of den siore rigdom giver
rigelig mulighed for at gere rigis speendende fund. Der
er stort set loppemarkeder og antikmarkeder hver dag
indenfor 1 times karetid

Spil Golf i Bordeaux

Der er gode muligheder for at kombinere et ophold pa
Chiteau de Haux med at spille golf pi en af demindst
14 baner i Gironde, hvoraf 11 liggerindenfor 45 min
Korsel. Det er specielt oplagt at forlengesesonen, da
vejret er vaesentligt mildere end i Danmark. De fleste
baner er dbent hele vinteren

Ka’ du i’ esters?

Noghe of Frankaigs allerboclse asters prochucencs i
Arcachon bugten. Sa his du kan lide sters, er et besorg
hos astersskrabeme i La Teste de Buch. bloten times
Keorsel fra Chiteau de Haux, en speendende og dejlig
oplevelse.

En dag ved vandet - har hver sommer
vaeret hojdepunktet for vores barn.

En times kol fra Chiteau de Hawsligger Allanterhavet.
Hrer der mange muligheder for al vadge en strand enten
med stlle vanctfor de mindre born eller mere vildt vand
med store bolger for de sterre born,

Bordeaux
Bondeaen er en fantasisk smuk by, som dlle burde s
Her er s menge muligheder. En dentrotur langs

minge restauranier, butikker og et siort mad-
‘marked om sendagen.
En tur ned af den lange “shopping” gade med de utallige
butikker, Omrilet meet angkyieter, museer o Operaen
samt alle de smi hyggpligecier og nesturanter, hvor
man kan spise billigt

Saint-Emilion

Dtt e st uemkeligt at bo | en o feriboligerne uden
attage en st il SainkEmilion. Det er den mest
chammerende llle vinby, som er pd UNESCO'sliste over
bevaringsvaerdige byer, SaintEmilion ligger kun 20
minuters kewsel fra Chiea de Hauy, < en frokoet pi
torvet, elleri en of de s hygclige sidegadks, er et

oplagt udflugtsmal

Bespg pa vinslottene i Bordeaux
Db er munge hundrede vindote | Bordeau's kendle
vinomsider, der bger imod besogende med rundvis-
ing, smagning og, keb of lasker pasiedet. Margaux,
Fauilloc, StEmilion, Sauternes, Pomerol g mange
flere kendieomiider liger indenfor en kort koreaf-
sand fra Chiteau de Haux.

Vinture med guide
Mathilde: stamimer fra en kend vinfammilie, som vores
familic har vaeret venner e og handiet vin med
igennem 3 generationer.

Mathikle arrangerer private vinaire rund tl de ellers
it ikkede st vinlotie § Bordesnx omridet. De flesie:
vingircksjere Kender i personiligt, da hendes famiTie
producerer nogle af omrdes bedde vine
Mahilde er dansktlende, og flere aktioraerer har
allerece e stor begeftring afprovet en vintur med
Mathilde.

Tureg priser arrangeres dlirekte mod Mathilde pa
wwwibordeaus com
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Vaertsparret oplevelser de forste maneder
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Kaere medejere

Vi er jeres nye vertspar pa Haux her i 2024 - Pia og
Gorm - og vi glaeder os sddan til at se jer i lobet af
sommeren.

Vores drem startede i 2013, da vi var p4 ferie i Bor-
deaux omradet og ved denne lejlighed var med til
onsdagsrundvisning pa4 Haux. Der herte vi forste gang
om det at vere vertspar.

Dette satte nogle tanker i gang og da vi sa igen i
2016 besogte Haux og var til rundvisning hvor vi fik

Vi vedheefter lige et billede fra det ar-
lige sammentreef af tidligere veertspar
pd Chateau de Haux. Mange giver
stadig en hand med som frivillige, og
flere var pa Haux i uge 12 for at lave
museum m.m. som tidligere omtalt i
forste artikel i NYT.

snakket med et andet veertspar, blev vi klar over at det
kunne vi godt teenke os.

Det blev sé i ar, at dremmen gik i opfyldelse.

Det at veere veertspar er spendende, man far mulig-
hed for at fd et lille indblik i den franske hverdag ved
at snakke med “sine” kollegaer og man meder glade
medejere pa ferie. Vi har ogsa selv haft mulighed for
at tage pa ture rundt i omradet, nar arbejdet tillader
det.

Nar vi nu er her et helt ar, har vi samtidig mulighed
for at folge arbejdet pa Chéteau de Haux i en hel
argang. Vi kan fplge arets gang i mark og kelder, sa
ingen dage ligner hinanden.

Der er ogsa lidt at lave, sa hverdagen bliver hurtigt
fyldt lidt ud og man kan satte sma “fodspor” i haven
og boligerne, hvis man har lyst. Og som gammel me-
kaniker er Gorm er géet i gang med at renovere hele
bilparten, hvilket den nok ogsa traengte til.

Nu er det s& os der star for onsdagsrundvisningen, og
igen, det er hyggeligt, for folk er interesseret i hvordan
“deres” vin passes i marken, og hvordan den bliver
passet og plejet i keelderen, for til sidst at blive tappet
pé flaske.

Vi har nu veret her i nesten 4 maneder og glaeder os
til de naeste maneder, hvor vi far jer dejlige geester pa
besog.




16 NYT - Nr. 76

— ¥ J |

Lordag d. 9. november kl. 18.00

Velkommen til drets hostmiddag pa det 4-stjernet
Hotel Trinity i hjertet af Fredericia. Vi har veret der
for. Da vi hurtigt fik udsolgt sa mange ikke naede at
komme med, prover vi dette dejlige sted igen.

Denne gang har vi reserverer den store sal, hvor der er
plads til 200 aktioneerer.

Deres dygtige kekkenchefen vil sammensaette en lak-
ker 3-retters menu, som treekker inspiration fra det
franske kokken. Vi vil finde nogle speendende flasker
frem fra keeldrene pa Chateau de Haux.

Middagen koster 1045 kr. (inklusiv vin) og bestilles pa
vores hjemmeside efter forst til melle-princippet.

Sidste frist for tilmelding er d. 12. august. Tilmeldin-
gen er bindende.

Hostmiddag 2024 - en aften med delikate oplevelser

i

Overnatning

Hvis I gnsker at overnatte pa Trinity, skal i booknin-
gen ske direkte til hotellet pa 82271717, eller ved at
sende en mail til rec@trinity.dk, I skal opgive reserva-
tionsnummer 659930 ved bestilling.

Hotellet holder renoveringslukket i uge 27 og 28, hvor
de ikke tager telefoner eller besvarer mail, si book i

god tid.

Enkelt veerelse koster 650 kr. Dobbeltveerelse koster
900 kr. Inkl. laekker morgenmad.

Vi gleeder os til at se jer og ser frem til en hyggelig
aften med dejlige vine og laekker mad.

Christian og Birgitte
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Hostmiddag pa Chateau de Haux

e

3

[

Hostmiddagen pa Haux er en arlig tilbagevendende
begivenhed og atholdes hver ér fredag i uge 37.

En festlig og hyggelig aften med laekker mad og rige-
ligt af slottets dejlige vine. Vi starter kl. 18.30 med en

drink i slottets have.

Tilmelding til hestmiddagen kan ske ved at sende en
mail til feriekontakt@haux.com

Jeg glaeder mig til en dejlig aften i "hjemme lige”
omgivelser.

Birgitte
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Besag os i Bordeaux

Hvis du endnu ikke har besogt dit slot, sd er det mdske nu

Chateau de Haux er smukt beliggende 25 km syd-ost
for Bordeaux by i et landskab, der skifter mellem dale,
skove med sma vandleb og vinstokke i snorlige reek-
ker. Der falder en utrolig ro over en, nar man holder
ferie pa en vingard. Stress og jag i hverdagen glemmes
alene ved udsigten ud over vinmarkerne, og det rige
dyreliv er en lise for sjeelen. At man s& har mulighed
for at holde ferie pa sin “egen” vingérd, siddende pa
terrassen med et godt glas vin i handen, det er lykke.

Ved Chateau de Haux ligger der 4 hyggelige ferieboli-
ger, ud over slottet.

o 1815-huset til 4 personer

o De to sma huse nede i dalen Garonne og Dordogne
med plads til 4 i hver

o Keldermesterens
bolig til 2 personer

o Og selve slottet med
plads til 16 personer

Pa Chateau de Haux vil der fra 2025 vere et svomme-
bassin som kan bruges af de 4 boliger samt slottet.

15 minutters korsel fra Chateau de Haux ligger vores
anden vingard Chateau Saint Pierre med 3 charme-
rende boliger som med fordel kan lejes samlet, til fest
eller hvis man er en stor familie.

o Résidence som har plads til 6 personer
o La Ferme med plads til 6 personer
o L’Ecurie ogsd med plads til 6 personer

Pa Chateau Saint Pierre er der opsat et badebassin
som kan bruges af alle 3 ferieboliger.

Inde pd www.haux.
com kan du laese, booke
og se flere billeder af
feriehusene.
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Hjeelp os med at finde nye aktionaerer

Det er nu 38 ar siden vi startede Chateau de Haux som
et medejerprojekt. Siden da har vi naturligvis oplevet
at have mistet kontakten til en del medejere. Dette
skyldes bla. at mange i mellemtiden er flyttet, har faet
ny email-adresse eller helt naturligt er faldet bort.

Vi er derfor hvert ar nedt til at fa nye medejere, der
kan "ersatte” dem vi har mistet kontakten med. Vi
opfordrer derfor lobende til at de nuveerende medejere
hjeelper med at finde nye, aktive medejere for at vi kan
opretholde Chateau de Haux i mange ar endnu.

Konkurrencen - ”Find en ny aktionzer”

Du kan stadig na at veere med i konkurrencen “Find
en ny aktionaer”, hvor du deltager i lodtrackningen
omfem dejlige preemier.

For hver aktie der kobes, enten med dig som gavegiver
eller med dig som anbefaler, laegger vi et lod i "lod-
treekningskassen” i dit navn.

Praemierne:

Et ars forbrug af vin

120 flasker af slottets vine. Vi sammensaetter et
bredt udvalg af slottets vine, som du vil kunne
nyde nu og i det kommende ér.

En uges ferie i “La Residence”

Nyd en uges skon ferie i den nyrestaurerede
ferie bolig ”La Residence”, som er hovedhuset
pa Chéateau Saint Pierre.

Et halvt ars forbrug af vin
60 flasker af slottets vine. Vi sammenszetter et
bredt udvalg af slottets vine, som du vil kunne
nyde nu og i det kommende ér.

3-liters flaske
En 3-liters Chateau de Haux i treekasse.

Aktien kobes pa hjemmesiden www.haux.com

Hvis du giver aktien som gavegiver, sa husk at veere
logget ind som aktionzer nér du bestiller aktien, sa er
du sikker p4 at deltage i konkurrencen.

En ny aktionzer, som du har anbefalet at kgbe en aktie,
vil ved kebet skulle angive dig som anbefaler. Sa delta-
ger du automatisk i konkurrencen.

Konkurrencen lgber hvert ar fra januar-december.
Neeste gang vi traekker lod, er den 3. januar 2025, hvor
de 4 heldige vindere udtreekkes af lykkens gudinde.

Vindere kontaktes direkte.




CHATEAU DE HAUX
Aktieselskabet Franske Vingarde

AKTIESELSKABET FRANSKE VINGARDE CHATEAU DE HAUX
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TIf. +45 39 64 24 00 - www.haux.com - info@haux.dk



	2023 – et utroligt år på Château de Haux
	Vidste du, at vin gærer to gange?
	Bryllup i historiske rammer på Château de Haux
	Miljøvenlig eller økologisk vinproduktion
	Årets bedste gave – en aktie i Château de Haux
	Invitation til: ­Julesammenkomst og smagning i Herlev

