'i.
¥
E
E
[
¥
i
i
=

November 2021 - Nr. 71

i
s '.!|1':‘l

w

Fr B
T

X 2 VE
i

| (iui
UEHEIE A

-’-'_
.

s :‘.’Mq}
(V1T |

T g el

i

L]




November 2021 - Nr. 71

Indhold

Arets bedste gave — en aktie i Chateau de Haux 3
Tillykke! 4
1.400 m? grundet glasfilt.......... 6
Nyt fra byggelederen 7
Chateau de Haux’s hgjeste kvalitet 8
Rapport fra vores Maitre de Chais (den vinansvarlige pa slottet) om arets host..........ccoocovevvivcinninciniinnnnn. 10
To helt forskellige vine fra Chateau de Haux argang 2019..........ccceceeueeureureunimremnemsierersenessersessessersessessessessessessens 11
Referat fra generalforsamlingen i Aktieselskabet Franske Vingarde Maj 2021.......cc.ccocveuvereeerernerncurcrsensensennns 12
INSAGIAI. c...viiuiitctt et R R n et 13
Billeder fra FACEDOOK ......c..ccuciuiiiiiiiiciii s ss s s ss s ss e s 13
Nyt fra drets veertspar pd Chateau de HaUX ........c.occuueiciineimniieiiciieieiieisi s saesssessesssesssssesssssesses 14
Chateau de Haux — et oplagt feriemal ...........c.ccooeuuiiiiiiniiciiieiiieiieescieeseseessesseessenssesesssessesssesssssessessasens 15
Samveer og smagning for aktionzererne hver 2. onsdag........ccccueiiiiiiiniiiiiis s 16
Invitation til Julesammenkomst Og SMAGNING..........cccovwuiimiiimimiiiieissssissssss s sssssssssessssssass 16

Sadan handler du Jens Jensen
For at kunne handle pa www.haux.com har du Mange af jer
brug for at have dit aktioneernummer eller din har allerede
e-mailadresse ved handen. Dette giver direkte medt Jens,
adgang til at bestille til seerlige medejer priser. som er vores
Huvis du ikke kan huske din adgangskode, kan nye kollega i
du efter at have trykket pa “Log ind her” trykke Herlev. Jens
pa "Glemt adgangskode”, og s bliver der sendt kommer fra
en e-mail til dig med yderligere oplysninger om en baggrund
login. med detail
Lobenummeret og registreringsnummeret, der 8 lagerj
= . . ¥ héndtering,
star pa selve aktiebrevet, er ikke aktioneernum- :
. : . han hjlper
meret og kan derfor ikke benyttes til at logge ind
et os med at :
N holde styr frhﬁ
pi lageretog  © HE Haux
tager imod

jer, nar der hentes vin.

Tag gerne fat i Jens hvis I har spergsmal til vores
vine, eller andet han kan hjelpe med.
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Arets bedste gave — en aktie i Chateau de Haux
- og deltag samtidig i konkurrencen “Find en ny aktioncer”

En sjov gave til den der har alt! At give et vinslot i Aktie samt gaveaeske finder du pd www.haux.com
julegave er ikke en mulighed ret mange har, men vi under "Bliv medejer..

har alligevel lgsningen. En aktie i Chateau
de Haux. Som medejer har du mulighed for
at holde ferie i et af vores feriehuse, deltage
i hestmiddage og smagninger, modtage
vores nyhedsbreve med vintilbud samt to
gange om dret at modtage "Haux Nyt; hvor
man kan folge med i, hvad der sker pa eget
slot - og ikke mindst at kunne sztte egen
vin pa eget bord. En aktie i Chateau de
Haux er derfor en gave til modtageren for
hele livet.

i H Ay

Gaven bestar af en fysisk aktie med mod-
tagerens eget navn og en flaske Chateau de
Haux rouge i en flot gaveaske, som du kan
give juleaften.

Husk at bestille i god tid, da det helt sikkert
bliver svert at fi leveret gaver op mod jul.

Er du sent ude kan du investere i en digital
aktie som gave, som dermed er uden gave-
asken og flaske. Aktien kan du i stedet selv
printe ud med det samme, og gavemodta-
gerens navn vil ogséd her sti pa beviset. Det
er sd ogsa lidt billigere.

Samtidig deltager du i konkurrencen Find
en ny aktioner” med flotte preemier. Kon-
kurrencen udtraekkes den forste uge i janu-
ar. De heldige vindere far direkte besked.

Preemierne:

Et ars forbrug af vin Et halvt ars forbrug af vin

120 flasker af slottets vine. Vi sammenszetter et 60 flasker af slottets vine. Vi ssmmenszetter et bredt
bredt udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde  udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde nu
nu og i det kommende ér. og i det kommende ar.

En uges ferie i “La Residence” 30 flasker vin

Nyd en uges skon ferie i ”La Residence”, som er 30 flasker af slottets vine. Vi sammensatter et bredt

hovedhuset pa Chateau Saint Pierre. udvalg af slottets vine, som du vil kunne nyde nu

og i det kommende ar.
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Tillykke!

... Chateau de Haux har faet den hojeste anerkendelse for udvikling af miljoet

De seneste 5-6 ar har vi arbej-
det med at udvikle nye pro-
duktionsmetoder, plante nye
vinstokke, investere i nye
maskiner til markerne for
at sikre mindre brug af pe-
sticider m.m. Alt sammen
for at Chateau de Haux tager
mere hensyn til naturen.

g
e
Vi har nu, som belenning for vor

indsats, modtaget en offentlig anerken-
delse fra det Franske Landbrugsministerie, certifice-
ringen "Haute Valeur Environnementale” (Certifikat
for Hgj miljomaessig standard). Certificeringen er den
hejeste miljocertificering for landbrug i Frankrig.

Vi har opnéet anerkendelsen ved en hel raekke tiltag.
Vi har til at gennemfore processen faet hjeelp af
eksterne konsulenter, og det har veeret en langvarig
proces, som vi hvert ar har investeret i:

1. Omplantning. Vi har konkret omplantet meget
store arealer over de seneste ar med vinstokke, der
er mere resistente overfor de nu kendte sygdomme.

2. Mekanisk bearbejdning. I stedet for at bruge
”kemi” til at holde ukrudt m.m. nede, har vi lgst
problemet ved at investere i klippemaskiner m.m.,
der kan bearbejde mark og vinstokke fysisk. Det
kreever flere timer pa traktoren.

3. Sygdomsbegransende belter. Den store skov der
herer til ejendommen, som omkranser de sydligt
liggende vinmarker, medforer at sygdomme,
svampe m.m. meget nemt “kryber” fra skoven over
i de nzertliggende vinstokke. Derfor har vi, pa disse
marker ved rydning af skov og vinstokke, skabt et
bzlte for derved at gore det vanskeligt for sygdom-
me at sprede sig fra skoven til vinstokkene.

4. Overvégning. Vi er meget opmarksomme pé ud-
vikling af sygdomme blandt vinstokkene og holder
lgbende tet gje med de enkelte parceller. Sa snart
vi konstaterer, at et angreb er ved at udvikle sig,
sprojter vi, men kun det lille omrade der er infice-
ret eller om det er muligt, bekeemper sygdommen
mekanisk.

5. Tiltag for at oge biodiversiteten i markerne.
Besegende har sikkert set vores nye maleapparatur,
der stdr i markerne og melder malinger af biodi-
versitet ind til en antenne. Vi maler pa hvad tiltag,
som at lade greesset gro osv., betyder for bier m.m.

Herudover har vi eksperimenteret med jordforbed-
ring, gylle osv. Alt er ikke lykkedes helt som vi havde
hébet, men vi fortsaetter med forskellige tiltag ogsa pa
dette omréde.

Hvor langt er vi ndet p4 Chateau de Haux? Hvis vi
kigger pa, hvad vi bruger af omkostninger til gadning
og bekempelsesmidler, kan vi se et markant fald de
sidste 10 ar. Vi taler om et fald pa neesten 80%. Det
har kostet pa maengden af indhestede druer i samme
periode, og vi er lidt mere udsatte ved sygdomme,
men udviklingen og princippet er vigtigt og vil blive
fastholdt!

Slottets marker er i en betydelig bedre naturmeessig
balance end tidligere og en tydelig effekt af tiltagene
ser vi pd dyrelivet, som er blevet langt mere livligt
blandt vinstokkene.

& Certifica
Nouvelle-
Aquitaine

CERTIFICAT HVE - N° HVE-4138
AFNOR Certification certifie que I'exploitation

CHATEAU D'HAUX
410 Freres
FR-33550 HAUX

N° SIRET : 337 581 003 000 15
a été reconnue comme étant une

EXPLOITATION DE HAUTE VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

Au titre des articles D.617-4 et D.617-7 a D.617-11 du code rural et de la péche maritime,
pour la totalité de la production de I'exploitation soit I'activité de :

VITICULTURE

Cette certification est délivrée a I'exploitation, dans le cadre de sa participation a la
certification collective HVE Nouvelle Aquitaine pilotée par le Conseil Régional de
Nouvelle Aquitaine et sous réserve du respect des exigences des seuils des indicateurs
de performance environnementale.

La premiére période de production auditée concerne la campagne du : 01/11/2019 au 31/10/2020.

Début de validité : 13/10/2021 Fin de validité : 12/10/2024

Julien NIZRI
Directeur Général d’AFNOR Certification

La certification peut étre suspendue ou retirée dans les conditions visées a I'article 10 du décret n® 2011-694 du 20 juin 2011
relatif & la certification environnementale des exploitations agricoles.
Le certificat, propriété de I'organisme certificateur, doit lui étre restitué sur simple demande.
Seul l'original de ce certificat est valable.

Par décision du ministre de I'agriculture, de I'alimentation, de la péche, de la ruralité et de 'aménagement du territoire en date du 16 février
AFNOR Certification, est agréé au titre des dispositions des articles D. 617-19 et R. 617-28 du code rural et de la péche maritime

depuis le 22 février 2012 pour des périodes renouvelables de quatre ans.
CERTI F 1428.5b 02/2020
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1.400 m? grundet glasfilt

Ja, det er dagens ordre fra renoveringsholdet pa
Chateau de Haux. Renoveringen er i fuld gang. Jeg far
meldinger stort set hver dag om, hvor langt der nu er
naet, og hvad der nu mangler. Forleden blev der bestilt
8 brusekabiner, og i dag var ordren altsd sa pa 1400 m?
grundet glasfilt.

Et nyt problem er stedt til. Efter meget modvillige
forsikringsselskaber, regn indvendigt i hele slottet,
corona og meget mere er problemet nu at skaffe byg-
gematerialer. Dette skyldes blandt andet, at der er sat
mange stotteordninger i gang rundt i Europa, og hele
byggebranchen mangler materialer!

Jeg sidder her om natten og seger at finde byggema-
terialer helst i Frankrig, men oftest i Danmark, og
indimellem i mere eksotiske lande. Jeg har fiet nogle
“venner”, hos nogle af de storre leveranderer til byg-
gebranchen, til at hjelpe med at finde de nedvendige
materialer rundt omkring. Nér det sa er bestilt, sendes
det mod Bordeaux med fragtmand, hvis man ellers
kan finde saddan én!

Alligevel gar arbejdet p4 Chéateau de Haux fremad
hver dag, og jeg lover jer, at det bliver sa fantastisk flot.
Forste udlejning er sat til uge 35 neeste ar, sa der er sat
rigeligt med buffer ind i tidsplanlaegningen.

Det gleeder mig hver dag, nar jeg far billeder fra da-
gens indsats. Felg selv med pa Facebook.

Christian
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Nyt fra byggelederen

Nu er vi i gang - og man kan se, at der sker noget

Efter en sommer med lange dage og maling af sprosse-
vinduer, som har vaeret et langsommeligt arbejde, med
tungen lige i munden og lille pensel i alle kroge, er vi
nu néet i mal med alle vinduer og dere inden vinter.

Det gamle kokken, som var udfert med jernbetonar-
merede bordplader, har steerke kvinder givet en over
nakken med en mukkert og leesset pa trailer -- sa der
nu er klar til nye VVS og EL-installationer, renovering
af vaegge og montering af nye kokkenelementer. Det
bliver spaendende.

Badeverelser er vadrumssikrede i henhold til danske
regler og normer (nok lidt over de franske), men
sddan noget gar vi ikke pa kompromis med.

Der er monteret brusenichebunde og aflgbsrender i 8
badeverelser - Keempearbejde at fa aflgb i gulv til at
passe i de fine nye bunde. Men det lykkedes.

VVS-installationer i vaegge er ogsa forbundet, si der
er klar til neeste fase: BEHANDLING AF LOFTER
OG VAGGE.

Og det er meget tidskrevende, idet der skal spartles,
slibes, grundes, seettes glasfilt op og til sidst males 2
gange pd 1.000m2 vaegge og 400m?2 lofter. Wauuuuw!!!

Sa det er godt at der, fra uge 46 og 10 uger frem, kom-
mer en flok arbejdsivrige aktionzerer, som folger op pd
det fantastiske forarbejde, der er udfert indtil nu.

Uden den indsats, som vores aktionaerer har ydet, var
vi aldrig kommet sa langt, og alle har hele tiden lagt
vaegt pa kvaliteten. Man kan altid se, om udforelsen er
i orden, men ikke hvor lang tid, arbejdet har taget.

Sa derfor - en keempe tak til alle de aktionerer, som
har lagt sjel og timer pa slottet.

Der har ogsé veeret tid til slotsrundvisning, vinsmag-
ning, fellesspisning samt sjov og hygge i det dejlige
vejr, hvorom slottets beliggenhed har dannet en unik
ramme.

Til foraret fortsaettes fase 2 og 3, hvor vi haber, at

der er aktionzrer, som ogsé gerne vil vaere med til at
bidrage til feerdiggorelse af slottet, og fole sammenhol-
det og gejsten ved at vere en del af teamet.

Vi soger aktionzrer, som kan bidrage med montering
af 2 varmepumper, gulvathgvling, maling, skabe,
gardiner, mebelrenovering, indretning og udvendig
terrasse etc. etc.

Har I lyst til at vaere med, sa kontakt os pa "birgitte@
haux.dKk”, “christian@haux.com” eller "anne@ter-
borch.net”. Der er nok at tage fat pa, og samtidig har vi
det ogsa sjovt.

De bedste hilsner
Anne Ter-Borch
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Chateau de Haux’s hgjeste kvalitet

-
'kj'.'c. A i

I Bordeaux skabes hvert r nogle af verdens bedste og
dyreste vine. Dette er grundlagt i jordbundsforhold,
vejr og vind men seerligt i flere hundrede érs erfaring
med at producere exceptionel god vin.

I Bordeaux producerer vi ikke tunge, koncentrerede,
massefremstillede vine som mange vine fra overse-
iske lande. Ingen tilseetning af farver, syrer, baser,
smagsstoffer osv., men kun hvad naturen frembringer
- behandlet med godt handveerk og erfaring.

Netop sddan laver vi vin pa Chéteau de Haux, og
Grande Réserve 2019 er et af de bedste udtryk herfor.
Man vil aldrig kunne opna den fantastiske smag, der
kommer ud af at lagre gode vine i keelderen, ligegyl-
digt hvordan man ved moderne metoder "laver vinen’,
sa den hurtigt bliver klar til at blive drukket. Og skal
man kebe vellagret vin med en del ar pé bagen, er

de hurtigt meget dyre. Derfor keb Chateau de Haux
Grande Réserve nu en primeur og laeg den pé lager -
det er meget billigere og meget bedre pa lang sigt.
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Kun i gode hestér laver vi Grande Réserve - Chéteau
de Haux’ hojeste kvalitet. En vin der er lavet til at
blive gemt i en arreekke i din egen keelder, eller, som vi
tilbyder det, i slottets keeldre.

Det er altid sveert at folge efter et fantastisk 4r som
2018 var pa Chéteau de Haux, men hesten 2019 blev
ogsa et rigtig godt 4r.

De marker der anvendes til Grande Réserve er typisk
beplantet med gamle vinstokke, der maske ikke giver
meget vin men til gengzeld en hgjere kvalitet. Char-
merende med meget fine tanniner der giver vinen
potentiale til at blive henlagt i 5-10 ar. Vinen har ligget
pé nye og gamle egetraesfade og har derfor en fin blan-
ding af syrer og tanniner, der netop er med til at sikre
lang holdbarhed, og som samtidig ger vinen drikbar
indenfor en overskuelig arrsekke.

Chateau de Haux - Grand Réserve 2019 - en rigtig
Bordeaux med frugt og kraft. Grande Réserve 2019
har lidt mindre syre og tanniner end 2018 argangen,
men til gengzeld er frugten bled og rund, hvilket gor,
at vinen virker holdbar og alligevel med en behagelig
fyldig smag.

Fadlagringen er med til at give det store udviklingspo-
tentiale, og Grande Réserve bor ikke drikkes de forste
5 ar fra hostéret 2019, dvs. ikke for ar 2024, men den
kan fint gemmes til 2030.

Smagning af 8 argange af Grande Réserve
Onsdag d. 6. oktober havde vi onsdagssmagning med
Gouttes d’Or (de Gyldne Draber).

Vi havde planlagt, at de aktionzerer der tilfeeldigt kom
forbi, skulle smage 8 argange af Grande Réserve sam-
tidig med, at vi flittigt dreftede vinene med dem.

Vi smagte 2000, 2001, 2010, 2011, 2012, 2014, 2016
0g 2019.

o 2000 - fantastisk argang, selvom vinen naturlig-
vis bar praeg af alderen, var der stadig flot smag
(frugt). Den kan holde nogle ar endnu, men den
bliver ikke bedre.

o 2001 - en typisk mellemargang der egentlig er
bedre end sit rygte. Det er sveert at komme efter en
fantastisk argang. Den smagte tydeligvis gammel,
og den var blevet lidt “tynd” og gennemsigtig med
arene. Har nok veret pa toppen for 5 r siden.

o 2010 - igen en fantastisk argang. Den holder helt
fantastisk. Alle der smagte den var begejstrede. Flot
af en over 11 ar gammel vin. Man skulle nok have
gemt lidt flere flasker, men den har smagt godt i
flere ar!

o 2011 - ogsa her er der tale om en mellemargang,
der kommer lige efter et fantastisk ar. Stadig fin
farve, god "naese’, tanninerne er brugt op, sd den
bliver ikke bedre. Frugten er ved at blive lidt tynd.

o 2012 - Klart bedre end 2011. Lige til at drikke nu,
hvis man er til vellagret Bordeaux. Nogle vil nok
mene, at den skulle veere drukket for 2 ér siden.

o 2014 - en sver argang, men til gengeeld pa toppen
lige nu. Mange af “smagerne” fandt en flot klassisk
Bordeaux. Dejlig bled, vellagret og rund.

« 2016 - en rigtig god argang pa Chateau de Haux.
Argangen har stadig en del syrer og tanniner og
kan derfor holde en del ar endnu. Flere af “sma-
gerne” mente, at den ville veere fin til den kraftige
julemad, hvor vinen skal have lidt mere syre til at
sta imod det noget fede mad.

o 2017 0g 2018 - var endnu ikke klar til at blive
smagt, idet de skal gemmes i nogle ar endnu.

o 2019 - ogsa 2019 blev en rigtig fin drgang pa
Chateau de Haux. Grande Réserve 2019 er fyldt
med smag, frugt og tanniner, si der er potentiale
til 5-10 ar pa lager (eller mere). Som alle helt unge
topvine, der er lavet til at blive lagt i keelderen, er
den noget lukket at smage pa og dufte til endnu.
Men alle var enige om potentialet.

Overordnet set viste smagningen pa tvers af 8
argange, at Chiteau de Haux Grande Réserve nar

sit potentiale efter 7-8 &r men samtidig i ekstra gode
argange har et potentiale til at holde i rigtig mange ar.
Det blev ogsa konstateret at Grande Réserve altid skal
abnes mindst 1 time for brug!

Christian
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Rapport fra vores Maitre de Chais (den vinansvarlige

pa slottet) om arets host

pe

'I\--.

Jeg har valgt at gengive Stéphane s hostrapport direkte
oversat. Man skal leese hans rapport med den viden,

at han altid rapporterer om ulykker, problemer, at det
ser slemt ud, osv. Nogle maneder senere rapporterer
han sa om en meget positiv udvikling, der naturligvis
skyldes hans store indsats og evner, og om hvordan
dette har medfort, ikke bare en storre host, men ogsa
en betydelig bedre kvalitet.

Efter frosten i foraret var hans vurdering, at vi havde
mistet ca. 50% af hosten. Nu har vi méske mistet 15%.
Sé det ser jo ikke sa slemt ud. Kvaliteten af hesten i
2021 tyder pa, som Stéphane skriver, en klassisk og
dejlig argang. Jeg har smagt Clairet, Rosé og Blanc. De
bliver rigtig friske og helt pa niveau med tidligere. De
skal drikkes indenfor 1-2 dr, men det er netop ogsd
tanken med disse vine.

De forste druer til de rede vine, tog vi meget sent for
at give dem sé lang tid som muligt at modnes pé. De
vil give dejlige vine, moderne i stilen, masser af frugt,
ikke for meget alkohol, men hurtigt drikbare. De
allersidste druer, Cabernet Sauvignon og Petit Verdot,
néede langt henne i oktober at blive fuldt modne, og
vil give os rigtig gode vine til henleeggelse - “Cave des
Proprietaires og Grande Reserve”

Rapport fra Stéphane, Maitre de Chais, Chateau de
Haux

(direkte oversat fra fransk, s& ordstillingen kan vaere
underholdende)

»Argangen 2021 bliver frem for alt et ar der skal vise
"Maitre de Chais” evner. Det kraevede meget arbejde,

i_.--.—.

stor talmodighed og pad en eller anden mdde at veere
filosof. Pa trods af alt dette vil drgangen pad de enkelte
Chateauer veere afheengig af, om vinstokken har faet
frost og vil veere forskellig afhaengig af ejendommens
jorde og undergrund.

I begyndelsen af dret ramte et varmt fordr en del af
Chateau de Haux. Og sa blev vi ramt af frost, der
odelagde mange nysatte knopper. Heldigvis ndede et par
modknopper (sekundcer blomstring) at komme sent ud
og fik lov til at fa en lille smule druer.

Blomstringen var nu 15 dage forsinket i forhold til sced-
vanlig vis og gik ikke scerlig godt iscer for Merlot. Som-
meren var temmelig regnfuld med en tydelig mangel pd
sollys og varme. Dette fremmede sygdomme som meldug
og tvang os til at overvige vinstokkene meget noje. Et
mildere vejr lagde sig fra midten af august.

Hosten begyndte med 3 ugers forskel i forhold til drgan-
gen 2020, og de forste vine syntes i begyndelsen meget
syre med et lille alkoholindhold og lavt udbytte.

Pa dette stadium er det kompliceret at overveje drgan-
gens sande potentiale, men vinene fremstdr velafbalan-
cerede med en smuk friskhed. Vi har ogsd nogle gode
overraskelset, iscer pd vores Cabernets og Petit Verdots,
som vi kunne hoste sent. I sidste ende er det en klassisk
og interessant drgang, der virkelig vil have udfordret os
til det sidste.”

Christian
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To helt forskellige vine fra Chateau de Haux argang

2019

I august 2021 prasenterede vi "Cuvée Anniversaire”

i anledning af Familiens 150-4rs jubileeum i vin-
branchen. En helt ny vin i moderne stil, meget frugt,
mindre tanniner og lige til at drikke indenfor kort tid.

Maneden efter preesenterede vi Grande Réserve 2019.
Vores top vin fra Chateau de Haux. En helt klassisk
Bordeaux, og en vin der er lavet til at blive gemt i en
arreekke i din egen keelder, eller, som vi ogsa tilbyder
det, i slottets keeldre.

Forleden lavede vi en lille smagning for at sammen-
ligne de to vine. Som det kraeves, blev de abnet 1 time
for, de blev smagt.

Det skal erkendes, at det er en lidt unfair smagning.
Cuvée Anniversaire er en vin, der er lavet til at blive
drukket nu, mens Grande reserve 2019 er en vin, der
er lavet til forst at blive drukket om 5-7 &r. For at sam-
menligne pa et lidt mere fair grundlag, abnede vi ogsa
en Grande Reserve 2014, som pa en smagning for
medejerne for kort tid siden af 9 forskellige argange af
Grande Réserve blev udvalgt til at vere den, der var
bedst at drikke nu.

Og hvad kunne smageholdet si bedst lide? Ingen tvivl
om at vellagrede vine er en sjeeldenhed nu om dage,
og alene derfor var der mange der samlede sig om-

kring Grande Reserve 2019 og
2014. langt de fleste vingarde
laver nu om dage deres vine,
sa de kan blive solgt indenfor
meget fa ar. Det betyder, at det
er sveert at fa fat i gamle ar-
gange, og hvis du kan fa dem,
er de ofte meget dyre eller af
en ringe kvalitet (de blev ikke
solgt hurtigt!). Derfor tilbyder
Chéteau de Haux det bedste
af begge verdener. Medejerne
kan kebe vinene tidligt, til en
god pris, og s folge dem hen
ad vejen og drikke dem, nér
de passer til jeres egen smag.
Nogle kan lide at drikke dem
efter bare 4-5 ar, mens andre
gemmer dem i 20 ar.

Grande Réserve 2019 var endnu tillukket og skal helt
sikkert gemmes i fortsat 4-5 ar. De professionelle pa
smageholdet mente, at det med tiden ville blive en rig-
tig fin vin, mens andre stort set ikke kunne smage eller
dufte ret meget. Grande Réserve 2014 var lige som
den skulle vere. Vellagret med bade fin frugt, modne
frugter, bled og behagelig, og det er pa trods af, at
2014 generel ikke var en s& god argang som 2019.

Chéteau de Haux "Cuvée Anniversaire” 2019 havde
pé bare de 2 méneder den havde ligget og hvilet sig
pé lageret i Danmark, udviklet sig veesentligt. Da vi
smagte den pa Odd Fellow Palaet, var den stadig lidt
keresyg efter transporten op gennem Europa, men nu
er den rigtig dejlig. Naturligvis med meget frugt og
noget syre, der giver den kant til at kunne klare julens
lidt fede mad.

Det lykkedes ikke at blive enige om, hvad for en af
vinene der var den bedste! Det kommer an pd smag
og behag, til hvad man drikker vinen til, hvad man er
vant til at drikke og meget andet. Losningen kom min
kone med - Vi tager en kasse af hver!

Grande Réserve 2014 er dog udsolgt men 2016 er ogsa
dejlig, se smagenoter side 9.

Christian
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Referat fra generalforsamlingen i Aktieselskabet
Franske Vingarde Maj 2021

Generalforsamlingen blev ikke som seedvanligt atholdt
i selskabets lokaler i Herlev, men den blev gennemfort
fra et TV-studie og streamet ud til alle aktionzrer, der
onskede at deltage pa deres computer, mobiltelefoner
eller lign.

Dette setup skyldes naturligvis coronasituationen, som
gjorde, at vi ikke matte samles ret mange aktionzarer,
mens vi pd den anden side gerne ville give s& mange
som muligt muligheden for at deltage. Vi havde hyret
Moot, et super professionelt firma, der bl.a. er speciali-
seret i at streame store meder, store generalforsam-
linger m.m. Det var en rigtig spendende oplevelse,
som vi ser pd at gennemfore igen naeste ar.

Generalforsamlingen blev gennemfort under god ro
og orden. Der var et par hundrede aktionzerer, der
havde klikket sig ind pa generalforsamlingen. De kun-
ne bade stille spergsmal og komme med kommentarer
pé chatten.

Christian Jergensen gennemgik, med stotte i mange
billeder fra Chéiteau de Haux, arets gang pa slottet,
udviklingen i salget og seerlige forhold for aret.

Hosten for 2020 har igen vaeret rigtig god. Vi fik be-
kreeftet, at vi er en af de bedste vinmagere i omradet
med meget positiv omtale i vinpressen i Frankrig
og gennem nye medaljer til vores vine. Hosten var
dog lidt mindre end aret for og ogsa mindre end
forventet.

Christian kunne naturligvis ikke undgé at komme ind
pé branden og renoveringen af slottet. Forhandlin-
gerne med forsikringsselskaberne blev afsluttet meget
fint, men selve renoveringen gar langsomt og er meget
pavirket af corona.

Arsrapporten for 2020 er tilbage igen pa sporet efter
branderstatningen sidste ar men viste et negativt
resultat grundet store investeringer og den lidt mindre
hest. Salget til aktionaererne viste igen en god stigende
tendens, og vi har fint styr pd omkostningerne. Arbej-
det med at tiltreekke nye medejere gar rigtig godt.

Arets resultat var et underskud pa 0,7 mio. kr. og en
egenkapital pa 12,5 mio. kr.

Regnskabet blev godkendt af de aktioneerer der var
“tilstede” pa internettet.

Bestyrelsen blev genvalgt baseret pa de fordelingsnog-
ler, der nu er for de valg af denne.

Selskabets revisor, Granth Thomson, blev genvalgt.

Generalforsamlingen blev desveerre ikke afsluttet med
et koligt glas af arets Clairet som saedvanligt. Det kan
vi ikke streame pé nettet — endnu!

o At du selv kan se og rette din adresse, e-mail
og telefonnummer ved at logge dig ind pa
www.haux.com.

o At tjekke, om du har henlagt vin pd www.
haux.com. Det er dit eget ansvar at fa vinen
taget hjem, mens den stadig kan drikkes.
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Instagram

Flere og flere finder os pé de sociale medier for at
kigge p4 billeder, skrive historier om deres oplevelser
eller bare vaere sociale omkring Chateau de Haux.

Har du lyst til at deltage i feellesskabet pa Instagram,
finder du os under profilen “chateau_de_haux”. Du
kan ogsa folge med, selvom du ikke har Instagram ved

at soge efter “chateau haux instagram” pd internettet.

En del af jer har ogsa spurgt ind til Instagram, s& nu
har vi sat Instagram i beveegelse med flere billeder og
smd historier om Chateau de Haux.

*Ov
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Billeder fra Facebook

Indsendt af glade aktionaerer
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Nyt fra arets veertspar pa Chateau de Haux

Den 19. maj blev coronarestriktionerne endnu engang
lettet, hvilket beted, at vi kunne tage pa udenders
restaurantbesog. Dette benyttede vi os naturligvis af,
og det blev til det forste af vores nu mange besog pa
LAuberge de Haux. En meget hyggelig og lokal restau-
rant, som ogsa rigtigt mange af vores gester har haft
glede af at besoge.

Foraret bad ikke péd sd mange geester i ferieboligerne,
men vi havde da fem gaester, som gerne ville holde
Sankt Hans aften sammen med os. Det blev til en rigtig
hyggelig aften med grillmad, gode vine og baltale alt
imens, balet af gamle vinredder braendte i et bal fad.

Fra uge 26 begyndte der at komme geester i alle
ferieboligerne, hvilket beted rundvisning hver onsdag
med efterfolgende frokost, som blev indtaget enten
under de skyggefulde traeer eller i det smukke recep-
tionslokale. De mange geester har givet os dejlige og
hyggelige stunder.

Den 3. sidste etape af cykellgbet Tour de France kom
meget teet forbi bade Chéteau Saint Pierre og Chateau
de Haux. Mange af vores gaester benyttede denne
mulighed for at komme helt taet pa en af arets store
sportsbegivenheder.

Hosten af de forste Sauvignon Blanc druer skete med
héandkraft. Rigtigt mange markarbejdere var tidligt i
gang i marken med klipningen. Disse handhestede
gronne druer skal indga i den videres fremstilling af
Cremant.

Arets hostmiddag pa Chateau de Haux for aktionaerer
med familier og venner blev atholdt den 17. septem-
ber. Vi var 72 som havde en forrygende aften med

en dejlig og veltillavet 4 - retters menu med et dertil
passende udvalg af slottes gode vine.

Under hesten fik seks aktionzerer mulighed for at
hjelpe til med hdndhestning pd en meget stejl mark.
Det blev en meget speendende og anderledes formid-
dag med emme rygge og knz til folge. Vi hdber dog
at vores handhestede druer vil tilfere den feerdige vin
lidt ekstra.

Slottets ombygning skrider ogsa fremad. Alle vinduer
er blevet malet, og geestetoiletterne er blevet renoveret.
Og sé er de nye badevearelser pa 1. og 2. sal ved at tage
form. Men der er lang vej endnu.

Efter nogle dejlige sensommerdage i oktober, er efter-
dret nu ogsé kommet til Chateau de Haux. Det betyder
bl.a. nogle helt fantastiske solnedgange og flotte farver
pé treeer og buske.

Tak til alle jer som har besagt os pa Chéteau de Haux
bade som geester i en af ferieboligerne eller blot p4 et
hurtigt visit i slottets lille gardbutik.

Husk at I fortsat har mulighed for at folge’ os pa Face-
book-gruppen Chateau de Haux Group.

Marianne og Michael
Veertspar 2021
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Chateau de Haux - et oplagt feriemal

Det har veeret en lang pause i udlejningen
pé Chéteau de Haux. Corona har i perioder
gjort det vanskeligt at vaere turist i Frankrig,
og i perioder folt usikkert for mange. I Bor-
deaux gér det fint med at styre smitten, og
stort set alle restriktioner er fjernet. Mange
medejerne har et opsparet “rejsebehov’, sa
ferieboligerne for naeste ar begynder allerede
at blive booket nu. Bestil derfor nu for naeste
ar, da der kan komme pres pé udlejningen.

Som vertsparret siger: Vi savner jer!!

Der falder en utrolig ro over en, nar man ke-
rer ned ad indkerslen til slottet. Alt stress og
jag i hverdagen glemmes alene ved udsigten
ud over vinmarkerne. At man sa har mulig-
hed for at holde ferie pa sin "egen” vingard
siddende pé terrassen med et godt glas vin i
hénden, det er lykken.

I forbindelse med Chéteau de Haux ligger
der 4 ferieboliger. Her er der mulighed for
at opleve en “arbejdende” vingard. Ca. 15
minutters korsel fra Chateau de Haux ligger
Chéteau Saint Pierre. Denne charmerende
vingard har 3 ferieboliger med plads til 6
personer i hver. Hvis man er mange, der
gerne vil holde ferie sammen, kan disse 3
boliger med fordel lejes samlet.

Kom ned og besag os. Vi gleeder os til at se
jer! Birgitte

10 gode grunde til at holde ferie i en
af vores ferieboliger

1. Ferie pa min egen vingérd til medejerpriser.

Nemt at komme dertil. Kun 4 1/2 time fra Kebenhavn

til du nér Chéteau de Haux. Jeg fortrakker Air France

eller KLM over Paris eller Amsterdam.

3. Fantastisk beliggenhed og mulighed for at folge
vinproduktionen helt tet pa. Midt i vinmarker og
vinkeeldre og omgivet af skov og smuk natur.

4. Hyggelige feriehuse. PA www.haux.com kan du leese
om husene og se billeder, se ledige uger og priser.

5. Mulighed for mange oplevelser. I ferichusene ligger
der en mappe med inspiration til, hvad vi foreslar, at du
kan opleve, mens du bor i ferieboligerne.

6. Dejlig mad. Mange sma laekre restauranter med 3
retter mad for omkring 25 euro.

7. Bordeaux. En meget smuk by med europas laengste ga-
gade, smukke bygninger og museer. Den skal opleves!

8. Dejligt vejr. Foréret starter tidligt, og der er et beha-
geligt klima om sommeren. Det er muligt at spille golf
hele aret.

9. Sma spandene vinbyer med ugentlige markeder.
Mange sma hyggelige middelalderbyer som ber ople-
ves.

10. At kunne sidde lzenge ude om aftenen. Under en
stjerneklar himmel med tusindvis af stjerne over en,
leekker mad og dejlig vin.

B

Se ledige uger pa www.haux.com
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Samveer og smagning for aktionzererne hver 2. onsdag

I de seneste par maneder har vi nogle onsdag eftermid-
dage haft besog af Gouttes d'Or (de Gyldne Draber),
hvilket mange aktioneerer allerede har opdaget. I hygge-
ligt samveer kan I fa en snak med nogle aktioneerer, der
har vin i blodet og som pé den ene eller anden made
har tilegnet sig stor viden om Chéteau de Haux, vores
vine og hvad der sker og er sket gennem tiden pa slottet
i Frankrig. Samtidig med at I kan kebe enkeltflasker af
sjeeldne og speendende vine fra slottet, athente bestilte
vine og smage vine som vil blive udvalgt til netop disse
onsdage. Kom og veer med. Alle er meget velkomne.

Gouttes d’Or (de Gyldne Dréber)

Vi er en gruppe af aktionzrer, der har en teet tilknyt-
ning til Chateau de Haux og teenkte, at det kunne vere
hyggeligt at mede mange af jer aktionaerer og fortzlle
gode historier fra slottet og den gamle vinhandel og
om vinene.

onsdag d. 1. december eJ 16.30 og 18.00 i vores
) "f 2730 Herlev 1
§ 1

]

kommeforbi - " £ T aa K 7§

‘Yaere Julens Vin > Blandt alle dem, der kommer pa

Gruppen bestar af et par tidligere vaertspar, nogle der
har vaeret med til at renovere slottet for mange ar siden
og et par tidligere medarbejdere i Knud Jergensens
vinhandel. Alle har vi besogt slottet mange gange.

Feelles for os er den store keerlighed til slottet, vinene
og familien Jorgensen. Vi glaeder os til en hyggelig snak
om vine, slottet mm. Vi kan ogsa vejlede lidt om valg af
vine og evt. gode opskrifter til en hyggelig aften.

Vi haber pa denne méde, at vi kan holde fast i vores sto-
re feellesskab af aktionaerer og viderebringe erfaringer
med “vores vin” og “vores vinslot”. Fremover regner vi
med at vere til stede hver den forste og tredje onsdag

i maneden fra 15.30 til 17.30. Datoerne og @ndringer
kan ses inde pa www.haux.com under arrangementer.
Blandt andet vil vi den 1. december preesentere “Julens
vine”.

Der vil vaere mulighed for at smage pd vores beromte
hvide Haux Gle)gg, samt de vine vi har udvalgt til at

Wl glaeﬁqr osctﬂ at se Jer
Birgitte

AKTIESELSKABET FRANSKE VINGARDE

Smedeholm 17B - 2730 Herlev

TIf. +45 39 64 24 00 - www.haux.com -

CHATEAU DE HAUX
33 550 Haux - France

info@haux.dk



